
Члан 2.

(1) Удружење за заштиту потрошача може заступати
потрошача у потрошачком спору пред Одбором уколико је
уписано у Евиденцију удружења за заштиту потрошача
коју води Министарство трговине и туризма.

(2) Удружење из става 1. овог члана је овлашћено да
може покренути потрошачки спор пред Одбором, уз сагла-
сност потрошача, уколико потрошач није сам претходно
поднио тужбу.

(3) Потрошач је дужан да своју сагласност о заступању
из става 2. овог члана сачини у писаној форми.

Члан 3.

Удружење за заштиту потрошача може заступати
потрошача пред Одбором путем лица које:

а) има високу стручну спрему,

б) има потребна знања и искуства из области заштите
права потрошача и

в) је члан Удружења за заштиту потрошача.

Члан 4.

Удружење за заштиту потрошача бесплатно заступа
потрошача у поступку пред Одбором.

Члан 5.

Овај правилник ступа на снагу осмог дана од дана обја-
вљивања у “Службеном гласнику Републике Српске”.

Број: 14-01 3841/12
11. октобра 2012. године Министар,
Бања Лука Др Бакир Ајановић, с.р.

2399

На основу члана 26. став 2. Закона о храни (“Службени
гласник Републике Српске”, број 49/09), а у вези са чланом
22. став 16. Закона о ветеринарству у Републици Српској
(“Службени гласник Републике Српске”, бр. 42/08 и 6/12) и
члана 82. став 2. Закона о републичкој управи (“Службени
гласник Републике Српске”, бр. 118/08, 11/09, 74/10, 86/10
и 24/12), министар пољопривреде, шумарства и водопри-
вреде д о н о с и

П РА В И Л Н И К

О МИКРОБИОЛОШКИМ КРИТЕРИЈУМИМА ЗА ХРАНУ

Члан 1.

Овим правилником прописују се општи и посебни
услови хигијене хране у било којој фази производње, пре-
раде и промета (у даљем тексту: микробиолошки критери-
јуми за храну), као и правила које субјекти у пословању са
храном морају поштовати приликом примјене општих и
посебних хигијенских мјера заснованих на анализи ризика
критичних контролних тачака, а у складу са принципима
HACCP.

Члан 2.

Примјена овог правилника не утиче на друге специ-
фичне контроле микроорганизама које су одређене посеб-
ним прописима.

Члан 3.

Поједини изрази употријебљени у овом правилнику
имају сљедеће значење:

а) микроорганизми су бактерије, вируси, квасци, плије-
сни, алге, паразитске протозое, микроскопски паразитски
хелминти, као и њихови токсини и метаболити,

б) микробиолошки критеријум је критеријум на основу
којег се дефинише прихватљивост производа, производне
партије (шарже, серије или лота производа) или производ-
ног процеса, заснован на одсуству, присуству или броју
микроорганизама, односно на количини њихових токсина
или метаболита, по јединици масе, запремине, површине
или производне партије,

в) критеријум безбједности хране је критеријум којим
се дефинише прихватљивост неког производа или про -
изводне партије производа и који се примјењује на произ-
воде у промету,

г) критеријум хигијене процеса је критеријум који се
примјењује на процес производње и прераде хране и ука-
зује на правилно функционисање производног процеса
тако што представља вриједност контаминације изнад које
се предузимају корективне мјере како би се одржала хиги-
јена процеса,

д) производна партија (шаржа, серија или лот) је група
или низ препознатљивих производа који су произведени
током одређеног процеса под идентичним условима и на
одређеном мјесту у току једног производног периода,

ђ) одрживост, односно рок употребе означава период
који одговара периоду “употребљиво до” или датуму
одржи вости у складу са посебним прописом,

е) храна спремна за конзумирање је храна коју су про-
извођач или прерађивач намијенили за исхрану људи без
потребе за топлотном обрадом или неком другом врстом
обраде, чији би циљ био да се елиминише или сведе на
прихватљив ниво број микроорганизама од значаја,

ж) храна намијењена за дојенчад је храна посебно
намијењена за дојенчад, како је то дефинисано посебним
прописом,

з) храна за посебну медицинску намјену је дијететска
храна за посебне медицинске намјене, како је дефинисано
посебним прописом,

и) узорак је једна или више јединица производа или
дио предмета испитивања, одабран на различите начине из
скупа или већег дијела скупа, који је намијењен да обе -
збије ди информацију о одређеној особини тог производа
или предмета испитивања, а на основу које ће се донијети
одлука о том производу или предмету испитивања или о
његовом производном процесу,

ј) репрезентативни узорак је узорак у коме су очуване
особине производне партије из које је узорак узет, укључу-
јући насумично узимање узорака, при чему је свакој једи-
ници или додатку производне партије дата иста вјероват-
ноћа да ће постати дио узорка,

к) усаглашеност са микробиолошким критеријумима је
добијање задовољавајућих или прихватљивих резултата
испитивања прописаних овим правилником, добијених у
односу на критеријуме дате за узимање узорака, спровође-
ње испитивања и спровођење корективних мјера у складу
са Законом о храни и

л) оцјена усклађености је упоређивање резултата
микробиолошког испитивања са критеријумима датим у
Прилогу овог правилника - Микробиолошки критеријуми
за храну, који чини његов саставни дио.

Члан 4.

(1) Субјекaт у пословању са храном мора да обезбије-
ди да храна буде у складу са одговарајућим микробиоло-
шким критеријумима из Прилога овог правилника и у
складу са мјерама које се предузимају у свакој фази про-
 изводње, прераде и промета хране, укључујући и малопро-
дају, а које су саставни дио процедура субјекта заснованих
на принципима HACCP и добре хигијенске праксе, да би
омогућили:

а) да се набавка, руковање и прерада сировина и произ-
вода обавља тако да се испуне критеријуми хигијене про-
цеса и

б) да критеријуми безбједности хране који су примје-
њиви током одрживости производа могу бити испуњени
под предвиђеним условима промета, складиштења и упо-
требе.

(2) Пo пoтрeби, субjeкти кojи сe бaвe хрaнoм, a кojи су
oдгoвoрни зa изрaду прoизвoдa, спрoвoдe испитивaњa да
би испитaли усклaђeнoст сa критeриjумимa прије истека
рoкa трajaњa прoизвoдa (то се пoсeбнo oднoси нa гoтoву
хрaну кoja je пoгoднa срeдинa зa рaст бактерије Liste ria
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monocytoge nes и прeдстaвљa ризик пo jaвнo здрaвљe), а та
испитивања подразумијевају:

а) утврђивање спецификације о физичким и хемијским
особинама производа, као што су: pH вриједност, актив-
ност воде, садржај соли, концентрација конзерванса и
начин паковања, услови складиштења и прераде, могућ-
ност појаве контаминације и предвиђени рок употребе и

б) коришћење научне литературе и резултата испитива-
ња који се односе на раст и преживљавање микроорганиза-
ма.

(3) У зависности од резултата студијских испитивања
из става 1. овог члана, у пословању храном, по потреби,
спроводе се додатна испитивања која се, прије свега, одно-
се на храну спремну за конзумирање, која представља
погодну средину за раст бактерије Liste ria monocytoge nes,
а та додатна испитивања подразумијевају:

а) примјену математичких модела предвиђања за одре-
ђени производ, коришћењем критичних фактора раста и
преживљавања одређених микроорганизама у том про-
 изводу,

б) коришћење тестова за испитивање способности, на
одговарајући начин инокулисаних микроорганизама од
значаја, раста или преживљавања у производу под разли-
читим условима чувања и

в) утврђивање оцјене раста или преживљавања микро-
организама од значаја, који се могу наћи у производу при-
је истека прописаног рока употребе под предвидивим
околностима промета, складиштења и употребе.

(4) Студије из ст. 1, 2. и 3. овог члана узимajу у oбзир
инхeрeнтну вaриjaбилнoст свojствeну oдрeђeнoм прo -
извoду, oдрeђeнe микрooргaнизмe и услoвe прeрaдe и
склaдиштeњa.

(5) Субјекат у пословању са храном може сарађивати у
спровођењу студија из ст. 1, 2. и 3. овог члана.

Члан 5.

(1) У пословању са храном приликом валидације или
верификације правилног функционисања свих производ-
них поступака, односно процедура заснованих на принци-
пима HACCP и добре хигијенске праксе, субјекат у посло-
вању са храном спроводи одговарајућа испитивања према
микробиолошким критеријумима прописаним овим пра-
вилником.

(2) Учесталост узорковања приликом спровођења
испитивања из става 1. овог члана не може бити мања од
учесталости узорковања прописане у Прилогу овог пра-
вилника.

(3) Субјекат у пословању са храном утврђује учеста-
лост узорковања примјеном процедура заснованих на
принципима HACCP и добре хигијенске праксе, узимајући
у обзир и упутство за употребу хране.

(4) Учесталост узорковања субјекат у пословању са
храном може да прилагоди и обиму пословања храном, под
условом да се не угрози безбједност хране.

Члан 6.

(1) Методе испитивања, планови и методе узимања
узорака из Прилога овог правилника примјењују се као
референтне методе.

(2) Узорци се узимају из производног простора и са
опреме која се користи за производњу хране, када је такво
узорковање неопходно ради утврђивања испуњености кри-
теријума хигијене процеса.

(3) За узимање узорака ради утврђивања испуњености
критеријума хигијене процеса, као референтна метода,
примјењује се ISO стандард 18593.

(4) У пословању са храном која је спремна за конзуми-
рање, а која може да представља ризик по јавно здравље
због присуства бактерије Liste ria monocytoge nes, узимају
се узорци и из производног простора и са опреме ради
испитивања присуства те бактерије и то је дио редовног
плана узорковања.

(5) Субjeкти који послују са храном и прoизвoдe хрaну
у прaху зa нoвoрoђeнчaд или хрaну у прaху зa пoсeбну
мeдицинску нaмјeну зa oдojчaд млaђу oд шeст мјeсeци кoja
прeдстaвљa ризик чиjи je узрoчник бактерија Ente ro bac ter
saka za kii, нaдглeдajу зoнe прeрaдe и oпрeмe рaди
утврђивaњa присуствa бактерије Ente ro bac te ri a ce ae, кao
диo свoг рeдoвнoг плaнa узoркoвaњa.

(6) Брoj узoрaкa из плaнa узoркoвaњa прoписaн Прило-
гом овог правилника мoжe сe смaњити укoликo субjeкaт
кojи сe бaви хрaнoм мoжe дa дoкaжe дa се, уз пoмoћ
oдгoвaрajућe aрхивскe дoкумeнтaциje, спрoвoде eфикaснe
прoцeдурe зaснoвaнe нa принципимa HACCP.

(7) Ако је циљ испитивања да се посебно процијени
степен прихватљивости одређене производне партије или
производног процеса, утврђује се учесталост узимања узо-
рака према микробиолошким критеријумима у складу са
овим правилником.

(8) У пословању са храном могу се користити и друге
процедуре, односно поступци узимања и испитивања узо-
рака, као и друго мјесто узимања узорака и анализа трен-
да, ако субјекат који послује са храном може да докаже да
примјена тих процедура и поступака обезбјеђује најмање
једнак ниво поузданости као и примјена критеријума про-
писаних овим правилником.

(9) Испитивање на присуство других микроорганизама
у односу на одговарајуће микробиолошке граничне вријед-
ности које се на њих односе, као и испитивање других
параметара, а не само микробиолошких, може се обављати
само када су у питању критеријуми хигијене процеса.

(10) Друге методе испитивања могу се примјењивати
ако се потврда тих метода врши у односу на референтну
методу утврђену овим правилником или ако се примјењује
одговарајућа метода коју је потврдила референтна лабора-
торија, у складу са протоколом утврђеним стандардом
EN/ISO 16140 или другим међународно признатим прото-
колом.

(11) Све аналитичке методе испитивања које се примје-
њују у пословању храном потврђују се и цертификују у
складу са протоколима из става 10. овог члана, а њихово
коришћење одобрава Министарство пољопривреде,
шумарства и водопривреде.

Члан 7.

Када се у уситњеном месу, полупроизводима од меса и
производима од меса добијеним од меса свих врста живо-
тиња из Прилога овог правилника, а који су намијењени за
конзумирање послије топлотне обраде, испуне микробио-
лошки критеријуми за Sal mo nel la spp., производне партије
тих производа декларишу се са циљем да се потрошач
информише о потреби потпуне топлотне обраде производа
прије конзумирања.

Члан 8.

(1) Ако резултати испитивања не задовољавају микро-
биолошке критеријуме из Прилога овог правилника, онда
субјект у пословању са храном, поред осталих мјера, пред-
узима (заједно са корективним мјерама дефинисаним у
својим процедурама заснованим на HACCP принципима и
осталим активностима неопходним за заштиту здравља
потрошача) и сљедеће мјере:

а) када резултати испитивања не задовољавају крите-
ријуме безбједности хране из Прилога овог правилника
(Поглавље 1. Микробиолошких критеријума за храну), у
пословању са храном предузимају се мјере за ограничење
или повлачење производа или производне партије из про-
мета, у складу са Законом о храни,

б) када резултати испитивања не задовољавају крите-
ријуме хигијене процеса, у пословању са храном предузи-
мају се мјере у складу са Прилогом овог правилника
(Поглавље 2. Микробиолошких критеријума за храну),

в) производи у промету, осим промета на мало, који не
испуњавају критеријуме безбједности хране, могу се вра-
тити на обраду поступцима којима се елиминише утврђена
опасност,
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г) субјект у пословању са храном може да измијени
првобитну намјену производне партије ако та измјена не
представља ризик по јавно здравље или здравље животиња
и ако је таква могућност утврђена у оквиру процедура
заснованих на принципима HACCP и доброј хигијенској
пракси и ако је ту измјену одобрио министар пољопривре-
де, шумарства и водопривреде и

д) када резултати испитивања производне партије
механички сепарисаног меса (МСМ), произведене у скла-
ду са посебним прописом, не задовољавају микробиоло-
шке критеријуме за заштиту од бактерије Sal mo nel la spp, та
партија може се употријебити у ланцу хране само у изради
производа који се топлотно обрађују у објектима одобре-
ним у складу са посебним прописом.

(2) Поред мјера из става 1. овог члана, предузимају се
и потребни поступци ради утврђивања узрока који су дове-
ли до незадовољавајућих резултата да би се спријечила
поновна појава микробиолошке контаминације у мјери
која није прихватљива.

(3) У случajу дa рeзултaти нису зaдoвoљaвajући, кaдa je
ријeч o критeриjумимa зa хигиjeну прoцeсa производње,
прeдузимajу сe мјeрe прописане у Пoглaвљу 2. Микробио-
лошких критеријума за храну из Прилога овог правилника

Члан 9.

Ако субјект у пословању са храном уочи постојање
тенденције ка незадовољавајућим резултатима, без одлага-
ња предузима одговарајуће мјере ради утврђивања узрока

незадовољавајућих резултата и спречавања поновног поја-
вљивања микробиолошких ризика.

Члан 10.

Службени ветеринари и ветеринарски инспектори про-
вјеравају примјену критеријума прописаних овим правил-
ником и, ако утврде да има потребе, врше додатно узорко-
вање и анализе у сврху утврђивања наведених и других
микроорганизама, њихових токсина или метаболита, у слу-
чају да то раде у циљу добијања потврде да процес произ-
водње и промет хране за који се сумњало и није био безбје-
дан или да би се утврдио степен ризика који је утврђен
приликом анализе тог процеса.

Члан 11.

Ступањем на снагу овог правилника престају да се
примјењују Правилник о условима у погледу микробиоло-
шке исправности којима морају одговарати животне
намирнице у промету (“Службени лист СФРЈ”, бр. 45/83 и
43/89) и Правилник о методама вршења микробиолошких
анализа и суперанализа животних намирница (“Службени
лист СФРЈ”, број 25/80).

Члан 12.

Овај правилник ступа на снагу осмог дана од дана обја-
вљивања у “Службеном гласнику Републике Српске”.

Број: 12.05-4002/12
15. новембра 2012. године               Министар,
Бања Лука                         Мирослав Миловановић, с.р.
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�������� 1. 
���������� !�"!��#$�%�� &��$� 

 �a�e�o��ja ��a�e 

M���o-
o��a��-

	��/���o
� 
�o�����, 

�e�a�o���� 

��a� �	o�-
�o
a�a(1) 

!�a��"�e 

���e��o���(2) �e#e�e���� 

�e�o� a�a��	e(3) 
$a	a �a �oj� �e 

����e��j�� o��o�� n c m M 

1.1. 
!o�o
a ��a�a 	a 
�o
o�o%e�"a� � �o�o
a 
��a�a 	a �o�e��� 
�e��&����� �a��e��(4) 

Listeria 
monocytoge-

nes 
10 0 O�����
o �  

25 g 
BAS EN/ISO 
11290-1 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.2. 

!o�o
a ��a�a �oja 
o�o���a
a �a��  �
���-
���� Listeria 
monocytogenes, o��� 
o�e �oja je �a���e�e�a 
o�oj"a�� � ��a 
�o�e��� �e��&����� 
�a��e�� 

Listeria 
monocytoge-

nes 

5 0 100 cfu/g (5) BAS EN/ISO 
11290-2(6) 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

5 0 O�����
o �  
25 g(7) 

BAS EN/ISO 
11290-1 

����e �e�o ��o ���je�a� 
�oj� �e �a
� ��a�o� � 
�oj� je ��o�	
eo 
��e��a�e �a ���e  
���e���o o��o
o�a� 	a  
���� 

1.3. 

!o�o
a ��a�a �oja �e 
o�o���a
a �a�� �
���-
���� Listeria 
monocytogenes, o��� 
o�e �oja je �a���e�e�a 
o�oj"a�� � ��a 
�o�e��� �e��&����� 
�a��e�� (4), (8) 

Listeria 
monocytoge-

nes 
5 0 100 cfu/g BAS EN/ISO 

11290-2 (6) 
��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� ���
 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.4. 
M'e
e�o �e�o � 
�o����o�	
o�� o� �e�a 
�oj� �e �o�	����aj� � 
���o
o� ��a�� 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 
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1.5. 

M'e
e�o �e�o � 
�o����o�	
o�� o� 
��
����o� �e�a �oj� �e 
�o�	����a�� �a�o� 
�e���"�e o��a�e 

Salmonella 5 0 ������
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.6. 

M'e
e�o �e�o � 
�o����o�	
o�� o� �e�a 
o��a��� 
���a 
��
o���a �oj� �e 
�o�	����a�� �a�o� 
�e���"�e o��a�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
10 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� ��aja�a 
��o�	
o�a 

1.7. Me�a��"�� „o��o�-
�e�o“ �e�o (�*�)(9) Salmonella 5 0 O�����
o �  

10 g BAS EN/ISO 6579 
��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.8. 

��o�	
o�� o� �e�a 
�oj� �e �o�	����a�� � 
���o
o� ��a��, ���� 
��o�	
o�a �o� �oj�� �e 
��o�	
o��� �o����a� 
��� ���o
 �a��a
 
e�������a�� ��	�� o� 
�oja
e �a��o�e�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.9. 
��o�	
o�� o� 
��
����o� �e�a �oj� �e 
�o�	����aj� �a�o� 
�e���"�e o��a�e 

Salmonella 5 0 ������
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.10. +e�a��� � �o�a�e� Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.11. 

*��e
�, ���e� � 
�a
�a�a �o��je�� o� 
���o
o� ����e�a ��� 
����e�a �oje je ��o��o 
�e���"�� o��a�� �a 
�e����
���� �oja je 
���a o� �e��e�a���e 
�a��e��	a&�je(10) 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.12. M���e�o � ��a�� � 
������a � ��a��(10) Salmonella 5 0 O�����
o � 

 25 g BAS EN/ISO 6579 
��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.13. 

*�a�o�e� (11), ���� 
��o�	
o�a �o� �oj�� �e 
��o�	
o��� �o����a� 
��� ���o
 �a��a
 
e�������a�� ��	�� o� 
�oja
e �a��o�e�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.14. 

��o�	
o�� o� jaja, 
���� ��o�	
o�a "�j� �e 
��o�	
o��� �o����a� 
��� �a��a
 e�������a-
�� ��	�� o� �a��o�e�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.15. 

!o�o
a ��a�a �oja 
�a���� ���o
a jaja, 
���� ��o�	
o�a "�j� �e 
��o�	
o��� �o����a� 
��� �a��a
 e�������a-
�� ��	�� o� �a��o�e�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.16. Te���"�� o��a%e�� 
��o'�a�� � '���a�� Salmonella 5 0 O�����
o �  

25 g BAS EN/ISO 6579 
��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.17. 
+�
e ��o'�e � ����� 
�e���&�, ��
e 
e���o�e��e, �����a�e 
� �a���o�o�e 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.18. Me��a�����o ��e�e 
(�o�	���o)(12) Salmonella 5 0 O�����
o �  

25 g BAS EN/ISO 6579 
��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.19. 
:o�e � �o
��e  �oje �e 
��o�aje ���e"e�o (	a 
�o�	����a�e) 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� �o�o� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.20. 
;e�a��e��	o
a�� 
�o�o
� o� 
o�a � 
�o
��a (	a 
�o�	����a�e) 

Salmonella 5 0 O�����
o �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.21. 

*��e
�, ����e�o � 
��a�� � ������a � 
��a��, �a�o je �a
e�e�o 
� ����e��j����a 	a 
�oa���a	� �o	���
�e 
��a#��o�o�e � 
�o��a
'� 2.2.  

��a���o-
�o��� 

e��e	o�o�-

��� 

5 0 
;�je 
������e�e�o 
�������
o �  
25 g 

E
�o���� �e�o� 
�e�e�&�je CRL 	a 
����e�o(13) 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 
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1.22. 

<�a�a � ��a�� 	a 
�o
o�o%e�"a� � 
��je�e���a ��a�a � 
��a�� 	a �o�e��� 
�e��&����� �a��e�� 	a 
�o
o�o%e�"a� �o ���� 
��e�e&� ��a�o��� 

Salmonella 30 0 ������
� �  
25 g BAS EN/ISO 6579 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.23. *����
 ����
	�
 ��
�
 
	
 �����"
� Salmonella 30 0 ������
� �  

25 g BAS EN/ISO 6579 
��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.24. 

<�a�a � ��a�� 	a 
�o
o�o%e�"a� �  
��je�e���a ��a�a � 
��a�� 	a �o�e��� 
�e��&����� �a��e�� 	a 
�o
o�o%e�"a� �o ���� 
��e�e&� ��a�o���(14) 

Cronobacter 
spp (Entero-

bacter sakaza-
kii) 

30 0 ������
� �  
10 g 

BAS ISO/TS 
22964 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.25. 
+�
e ��o'�e � ����� 
�e���&�, ��
e 
e���o�e��e,  �����a�e 
� �a���o�o�e 

E. coli (15) 1(16) 0 

230 MPN/100 
g �e�a � 
����a
a�
�-
�a��e 
�e"�o��� 

BAS ISO TS 
16649-3 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.26. 

���a, a�
a������a � 
���o
� ��o�	
o�� o� 

���a �oje �a���e 

e���� �o��"��� 
��������a (17) 

��
�a��� 9(18) 2 
100 
mg/
kg 

200 
mg/kg HPLC(19) 

��o�	
o�� ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.27. 

���a, a�
a������a � 
���o
� ��o�	
o�� �oj� 
�e "�
aj� � �a�a���� �o 
	a
��e��a ��o&e�a 
	�e�a e�	��a �o�a��� 
� �a�a����, a �o��je�� 
�� o� o��� 
���a ���a 
�oje �a���e 
e���� 
�o��"��� ��������a (17) 

��
�a��� 9 2 
200 
mg/
kg 

400 
mg/kg HPLC(19) 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

1.28. *
���� ���� ��
��� (20) 

Salmonella 
typhimuri-

um(21), Salmo-
nella enteriti-

dis 

5 0 ������
� �  
25 g 

BAS ISO 6579 (	
 
�����&���) White-
Kaufmann-Le 
Minor ���
 (	
 
��������	
&���) 

��o�	
o��  ��a
'e�� � 
��o�e� ����� �o�a 
��aja�a ��o�	
o�a 

 
(1)  �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�; 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) >
 �
"�� �� 1.1 �� 1.25 
��������� m �� ����
�
 
���������� M (m = �). 
(3) ���������� �� �
���
��� �	�
�� BAS ��
��
��
. 
(4) ����
�� ������

�� �� ���������� �� � ������ �
 ���������� � ����"
����� ����������
 	
 �'����� ��
�� ������� 	
 

���	����
��:  
- ��� ���
 �� ���
%��
 �������� ��� �� ���
%��
 �
 ���� ����� �
"�� ���� �#��
��� ��������� �
������� L. monocytogenes, 

�
�
 �
��� �
�
� ���
�� 
��� ���� �����
 ����
�
 ����
���
&��
 (���. ����	
��� ���� �� ���
%��� �������� � �
�� ��
���� 
�
��

��),  

- �
���� ����	
�� � �����
%��� ��
��� � 
���, ���� ���&
,  
- �'��, ���� � ���"�� ����	
���,  
- #�
���
�
 
��
 ��� �
��

�
 
��
, ��	
�������
 ���
, ��
�, �
����

"
, 
���, 
�������
 ���
 � ���"�� ����	
���,  
- �����, ��� � ����������� ����	
���, ��'�"����� ����	
��� �� �
�
�
 � "����
��, 
- ��
� ���'�� � ���
�� �����&�, 
- 
���
 ��
�� ����	
���. 
(5) �

� �� ���������� ���������� ������� ����	
�%
" ���� �
 ���
�� �
������� ���
�� �
 ����	
�� �� ����
	� ��
��&� 

�� 100 cfu/g ����� ���
 ��������. ����	
�%
" ���� ��
����� ��%�#
	�� ��
��"�� 
���������� ����� ���&��
, ���� ���
�� ���� 
��
�'�� ����� �
 �� �
�
���

�� �
 �� �� ��
�
 ���
 �������� ���� ����� ��
��&
 �� 100 cfu/g. 

(6) 1 ml ��������
 ��

'
 �� � �������
� ��'� ���"���
 140 mm ��� � ��� �������
� ��'� ���"���
 90 mm. 
(7) �

� ���������� ���������� �� �
 ����	
��� ����� ���� ��� ��� �����
�� �
 ���� ��� ����������� ��������� �������
 

���� �� �� ����	
��, �
�
 ������� � �����

�� ��
��� �� ���� �
 	
��
�'


���� �
"�� �
 ���
�� �
������� ���
�� �
 ����	-

�� ���� ����� ��
��&� �� 100 cfu/g ����� ���
 ��������. 

(8) ����	
��� �
 pH D 4,4 ��� aw D 0,92, ����	
��� �
 pH D 5,0 � aw D 0,94, ����	
��� �
 ����� �������� ��
��� �� ��� �
�
, 

����
���� �� �
���


�� � �
� �
��������. 

(9) �

� �� ���������� ������ �
 ���
��"�� ���
���
�� ���� (�*�), ����	
����� ������
�
 �

������ � �������� �����-
��. 

(10) ���� ����	
��
 ��� ����� ����	
�%
" ���� �
������� ���
�� �
 ���
�� �
 �� ������� ��	�� �� �
������� 	��� ����

-
�
����� 
�����
 	���
 � 
���������� aw. 

(11) *
�� ��
������ ���� �
���� �����"�� �
������. 
(12) ��������
��� ������

�� ����	
���� �
����� ������
 ����� ��"���
 ���&��
 ����
�
 ��� �	��
�� �	��
�
 � #
	� �
�
 

�� �"����� �
�
��
 
����

����
 �
�
	
 �
�������. 
(13) ��#����&
: �����
 ��#������� �
���
������ F
������ 	
�����&� (CRL) 	
 ��
���
	
 ��	���
�� ��
#�������. F
�����
 

�������
 (��������) �����
 	
 �����&��� ������������
 ��
#������
 � ������� � ����	
����
 �� ������
. 



27.11.2012. SLU@BENI GLASNIK REPUBLIKE SRPSKE - Broj 109 25
 

(14) �
�
����� ������
�� �
 Enterobacteriaceae � Enterobacter sakazakii, ���� �� ���
�� ����
���� �
�� ������� 
����
 ���"-
���� �	��%� �
�� ��������
��	
�
. �
� �� ���
	
�� �������������, ���������� ����	
�%
"
 � �
���
�����
 �
 �
	������ �
� 

���� ��������
��	
�
. 

(15) E. coli �� �
�� ������� �
� ���
	
��' #��
��� ����
���
&���. 
(16) >����� �	��
� ���� ����

�
 �
��
�� 10 �������
"��� ��
����
. 
(17) ������� 
���� ���
 �'������ #
�����
: Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae. 
(18) �������
"�� �	��&� ���� �� �	��
�� � �
������
��. � ���"
�� ����
��
����� ��	���
�
 �
 ������������
, �� ������-

���� �� ��������

�
 �
 �

 ��
�
 � ��� ������, �
����� ��� ����'&� ���� ��	�����
. 
(19) Reference:  

1. Malle P., Valle M., Bouquelet S. Assay of biogenic amines involved in fish decomposition. J. AOAC Internat. 1996, 79, 43–49. 
2. Duflos G., Dervin C., Malle P., Bouquelet S. ����

������ �#���
 �
���&� � ����%�

�� �������� 
���
 ��� 
���
 �
��
� 

(Pleuronectes platessa) � �����' (Merlangus merlangus). J. AOAC Internat., 1999, 82, 1097–1101. 
(20) �

� ���������� ���������� �� �
 �
���� ���� �	 �
�������� �
�
 
���� Gallus gallus, ������&
, ��
��� �����
 – ������-

�
 � �
�������� � ��
��� �
�
 �����. 
(21) U�� �� ��"� ����#
	��� Salmonella typhimurium. �
�� 1,4,[5], 12:i:- �� ��'�"���. 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������&� �	���
 ���
 �� ��������, �	�	��
���� ��
� ���'�
�� � ��
� 

���'����&�, ��
��
�� � ����
� � ������ �
 ������

�� �������

 �
������� E. coli � �	����, ���� �� ��
��"�
 
��������� 
������ �
 	����� �	��
�. 

��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

�� ������ (��	���
�� ������

�
 �� �
��%� ���� ���-
��������� 	
 ���
	�

�� �#��
������ HACCP ��� ����� ���������� ��
��� ���&��
). 

L. monocytogenes � ��
�� �������� 	
 ���	����
�� ���
 �����


 ��� �
��, ����� ���� ��� ��
�
 �����
�� �
 ���� ��� 
����������� ��������� ����	
�%
"
 � ������� �� �� ���� �
 ���
�� �
 ��� ���� ���� ����� ��
��&� �� 100 cfu/g ����� ���
 
��������, ��	���
�� ��: 

– 	
��
�'


����, 
�� �
� ��
�%��� 
���������� ���
	��� ������
� �
�������, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���
��
'��� �������
� �
������� � ���� ����� ������&� �	���
. 
L. monocytogenes � ���
��� ��
�� �������� 	
 ���	����
�� � E. coli � ��
�� ���'�
���
 � ���
��� �����&��
, ��	���
�� 

��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� ��
��"��� 
����������, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���� ���
 ���
��
'��
 
��������� 
��
 �� ��
��"�� 
����������. 
Salmonella � �
	��"���� �
�������
�
 ��
��, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �
� ��
�%��� 
���������� ���
	��� ������
� �
�������, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���
��
'��� ������
� �
������� � ���� ����� ������&� �	���
. 
*�
#�������� ������������� � ����	
����
 �� ������
, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� ������������� ���� ���
��
'��� �� � ������ ������&� �	���
, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ������������� ���
��
'��� � ���� ����� ������&� �	���
. 
Enterobacter sakazakii � ������� ��
�� 	
 �����"
� � ������� ����������� ��
�� 	
 ���&��
��� ����&����� �
�����, �
����-

����� 	
 �����"
� ����� ���� �����&� ��
�����, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �
� ��
�%��� 
���������� ���
	��� ������
� �
�������, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ������������� �������

�� � ���� ����� �� ������&
 �	���
. 
<���
���� � ����	
����
 ���
���

, �� 
���
 ���
 ���� �
���� 
����� ����"��� ��������
, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �� �������� �'����� 	
����
�: 
1. ���
��
'��
 �����
 
��������� �� �
�
 ��� ����
�
 
���������� m, 
2. 
����
 c/n ������

��� �	��
�
 ��
 
���������� �	��%� m � �, 
3. ���
 ��
�%���� 
���������� ���� ����
	� ��
��&� �; 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���
��
'��
 �����
 
��������� 
��
 �� m, ��� 
�� �� 
��� �� c/n �	��
�
 �	��%� m � �, ��� 
�� 

�� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��
 �� �. 
�������� 2. 
���������� &�����$� � '��(�%� '���"��#)� 
2.1. ���� � ����	
��� �� ���
 

 �
�������
 
��
�� 

�����-
���
��	�� 

��
� �	��-
��

�
(1) !�
��"�� 
����������(2) ��#�-

������ 
����� 

������-


�
(3) 

$
	
 � 
����� �� 
�����-

����� ���-
������� 

����
 � ���"
�� 
��	
��
�'


-
����� ��	���
�
 n c m M 

2.1.1. 
X����
� 
��
��
, �

-
&
, ��	
 � 
���
(4) 

Y��� 
������� 
�������
   

3,5 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

�������-

��� 

5,0 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

���������� 

BAS 
EN ISO 

4833 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
 � 
���������

�� 
�������� ���&��
 

Enterobacteria-
ceae   

1,5 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

�������-

��� 

2,5 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

���������� 

BAS 
EN ISO 
21528-2 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
 � 
���������

�� 
�������� ���&��
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2.1.2. X����
� 
�
��
(4) 

Y��� 
������� 
�������
   

4,0 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

�������-

��� 

5,0 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

���������� 

BAS 
EN ISO 

4833 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
 � 
���������

�� 
�������� ���&��
 

Enterobacteria-
ceae   

2,0 log 
cfu/cm2 
���
�� 

������ log 

�������-

��� 

3,0 log 
cfu/cm2 

���
�� 
������ log 


���������� 

BAS 
EN ISO 
21528-2 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
 � 
���������

�� 
�������� ���&��
 

2.1.3. 
X����
� 
��
��
, �

-
&
, ��	
 � 
���
 

Salmonella 50(5) 2(6) ;� ����� ���� �
 ������-


��� ��
����� ����
 

BAS 
EN/ISO 

6579 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
 � 
���������

�� 
�������� ���&��
 
� ��������
 
��
����
 

2.1.4. X����
� 
�
��
 Salmonella 50(5) 5(6) ;� ����� ���� �
 ������-



��� ��
����� ����
 
BAS 

EN/ISO 
6579 

X����
� 
������� 
���
��, 

�� ����� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
, 
���������

�� 
�������� ���&�-
�
, ��������
 
��
����
 � ���-
����������� ���-
�
 �
 #
��
�
 
��������
 

2.1.5. 
X����
� 
��
��� – 
�������
 � 
���
�
 

Salmonella 
spp.(10) 50(5) 5(6) ;� ����� ���� � 25 g 	���-

��� �	���
 ���� 
�
�
 
BAS 

EN/ISO 
6579 

X����
� 
������� 
��
%��
 

����'�
�� 
�������� ��
�
, 
���������

�� 
�������� ���&�-
�
, ��������
 
��
����
 � ���-
����������� ���-
�
 �
 #
��
�
 
��������
 

2.1.6. �������� 
���� 

Y��� 
������� 
�������
(7) 5 2 5 � 105 cfu/g 5 � 106 cfu/g 

BAS 
EN ISO 

4833 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� 
�������� ���-
�	
���� � 
����'�
�� 
�	���
 �/��� 
��������
 
����
��
 

E. coli(8) 5 2 50 cfu/g 500 cfu/g 
BAS 

EN ISO 
16649-1 

��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� 
�������� ���-
�	
���� � 
����'�
�� 
�	���
 �/��� 
��������
 ����-

��
 

2.1.7. 
���
��"�� 
���
���
�� 
���� 
(�*�)(9) 

Y��� 
������� 
�������
 5 2 5 � 105 cfu/g 5 � 106 cfu/g 

BAS 
EN ISO 

4833 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� 
�������� ���-
�	
���� � 
����'�
�� 
�	���
 �/��� 
��������
 
����
��
 

E. coli(8) 5 2 50 cfu/g 500 cfu/g 
BAS 

EN ISO 
16649-1 

��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� 
�������� ���-
�	
���� � 
����'�
�� 
�	���
 �/��� 
��������
 ����-

��
 

2.1.8. 
�������-
�	
��� �� 
���
 

E. coli(8) 5 2 500 cfu/g 
��� cm2 

5000 cfu/g 
��� cm2 

BAS 
EN ISO 
16649-1 

��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� 
�������� ���-
�	
���� � 
����'�
�� 
�	���
 �/��� 
��������
 ����-

��
 

 
(1) �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�, 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) >
 �
"�� �� 2.1.3 �� 2.1.5 
��������� m �� ����
�
 
���������� M (m = �). 
(3) ���������� �� �
���
��� �	�
�� BAS ��
��
��
. 
(4) !�
��"�� 
���������� (m � �) ���������� �� �
�� �
 �	���� �	��� ���������
��� �������. Z��
���
� ���
��� �������
 

�	�
"��


 �� �
�� �
 �� ��
� �	�� ���
���
���
 
��������� ��	���
� �

��� ��������� ������

�
 � 	
��� �� �	 ��� 
�������-
��� �	�
"��
 �������. 

(5) 50 �	��
�
 ������ �� �	 ����� �	
������� �����
 �	���� �	��
�
 � ���
�� �
 ��

����
 �	��
�
 �	��
�
 � �"���
����� 
�

������ � �������������� ������������
 	
 ��
��. 
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(6) Y��� �	��
�
 � �����
 �� ���
��
'��
 �
������
. :��������� (c) �� ����������� �
�� �� �� �	�� � ��	�� �
����
� � ��
���� 
���

���&� �
�������. ������ �
 ������ ���

���&�� �
������� ���� ��������� ���� (c) 
���������� "
� � ����� ��
����
�
. 

(7) �

� ���������� �� �� ���������� �
 �������� ���� ���� �� ����	
��� � �
������
�� �
 ����� �������� ��
��� �� 24 
�
�
. 

(8) E. coli �� �
��� ������� �
� ���
	
��' #��
��� ����
���
&���. 
(9) �
� �� ����������� ������ �
 ���
��"�� ���
���
�� ���� (�*�) ����	
����� ������
�
 �

������ � ����

�
����� 

�������. 
(10) � ���"
��
��
 ���� �� ����
%��
 �
������
 
���
 �	��
�� �� ���� �
'� ��������	�

�� 	
 Salmonella typhimurium � Sal-

monella enteritidis � &�'�� ���
���� ����
%������ � �������������� ������������
 �	 ���
 1.28, ����

'
 1. 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������

�� ������&� �	���
, ���� ������

�
 �����

 �
�
 �� ��
��"�� 


���������� ������ �
 	����� �	��
�. 
��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

��� ���&��
. 
Enetrobacteriaceae � ���� 
������� �������
 �
 �����
��
 ��
��
, �

&
, ��	
, ���
 � �
��
, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �� ���
�
 �����
 ���
���
���
 
��������� �
�
 ��� ����
�
 
���������� m, 
– ����

�'�
�, 
�� �� ���
�
 �����
 ���
���
���
 
��������� �	��%� m � �, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���
�
 �����
 ���
���
���
 
��������� �������
 
��
 �� 
���������� �. 
Salmonella �
 �����
��
, ��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �� ���������� �
������� ���
��
'��
 � �
�
��� c/n �	��
�
, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ���������� �
������� ���
��
'��
 � 
��� �� c/n �	��
�
. 
;
��� �

�� ������ �	���� �	��
�
 ���&������ �� ��	���
�� ���'����� ����� �����
 �	���� �	��
�
 �
�� �� �� ���
��
�� n 

���� �	��
�
. 
E. coli � ���� 
������� �������
 � ��������� ����, ��������	
����
 �� ���
 � ���
��"�� ���
���
��� ���� (�*�), 

��	���
�� ��: 
– 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
– ����

�'�
�, 
�� �� �
������ c �� n ��������� 
���������� �	��%� m � � � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� 

����
�� 
���������� m, 
– ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��
 �� 
���������� �, ��� 
�� �� 
��� c/n �	��
�
 


���������� �	��%� m � �. 
 
2.2. ������� � ����	
��� �� ������
 

 �
�������
 
��
�� 

��������
��-
	�� 

��
� �	��-
��

�
(1)

!�
��"�� 

����������(2)

��#�����-
�� ����� 
������-


�
(3)

$
	
 � 
����� �� 

���������� 
���������� 

����
 � ���"
��  
��	
��
�'


����� 

��	���
�
 n c m M 

2.2.1. 

�
�����	�

�� 
������� � ���-
�� �
�����	�-


�� ��"�� 
����	
��� �� 
������
(4) 

Enterobacteria-
ceae 5 0 10 cfu/ml BAS ISO 

21528-2 
��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

���
���
 �#��
���-
��� �������� ���
�� 
� ����"


�� ����
-
�� ����
���
&���, 
�
� � �

�����
 
����
��
 

2.2.2. 

*���
� ���-
�	
����� �� 
������
 ��� 
������� ���� �� 
���
%��� ���-
����� 

E. coli(5) 5 2 100 
cfu/g 

1000 
cfu/g 

BAS ISO 
16649-1 
��� 2 

>
 
������ 
����	
��-
��� ���&�-
�
, � 
����-
�� �
�
 �� 
�"����� �
 
�� ���� ��-
�����
 �
�-
������ ����  
�
�
���(6) 

����'�
�
 ������-
�� ����	
���� � 
�	���
 ����
��
 

2.2.3. 
*���
� ���-
�	
����� �� 
����
�� ������
 

��
���
	
 ��	�-
��
�� ��
#���-
����

5 2 104 
cfu/g 

105 
cfu/g 

BAS EN 
ISO  
6888-2

>
 
������ 
����	
��-
��� ���&�-
�
, � 
����-
�� �
�
 �� 
�"����� �
 
�� ���� ��
-
#������
 
���� �
�
�-
�� 

����'�
�� ������-
�� ����	
���� � 
�	���
 ����
��
. 
\�� �� ��
��� 

���������� >105 
cfu/g, �
 ����	
���
 
�
����
 ���
 ���
 �� 
�����
�� �
 �����-
��
� ��
#��������� 
������������
 

2.2.4. 

*���
� ���-
�	
����� �� 
������
 ���� �� 
���
%��� 
�������� �
 
������
���� 
����� �� ���-
���
���� 
�
�����	
&�-
��(7), ����
� �
 
	����� ���-
�	
����� ��� 
�� �
�����	�-


��� ������
 
��� �������, 
��� �� ������
 
��� ������� 
���
%���� 
�
"�� ������� 
��������  
���
��(7) 

��
���
	
 ��	�-
��
�� ��
#���-
���� 

5 2 100 
cfu/g 

1000 
cfu/g 

BAS EN 
ISO 6888-
1 ��� 2 
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2.2.5. 

���� ����
� 
��	 	���
 (��
-
�� ����
�) 
����	
����� 
�� ������
 ��� 
������� ���� �� 
�
�����	�

�� 
��� ���
%��� 
�
"�� ������� 
��������  
���
��(7) 

��
���
	
 ��	�-
��
�� ��
#���-
���� 

5 2 10 cfu/g 100 
cfu/g 

BAS EN 
ISO 6888-
1 ���  
2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
����.  
\�� �� ��
��� 

���������� >105 
cfu/g, �
 �����
 ���
 
�� ���
 �����
�� �
 
������
� ��
#���-
������ ���������-
���
. 

2.2.6. 

�
��
& � 
�

�
�
 ���-
�	
����� �� 
����
�� �����-
�
 ��� ������
 
���� �� ���
%�-
�� �������� �
 
������
���� 
����� �� ���-
���
���� 
�
�����	
&��� 

E. coli(5) 5 2 10 cfu/g 100 
cfu/g 

BAS EN 
ISO 
16649-1 
��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
���� � 
�	���
 ����
��
 

2.2.7. 
������� � ��
-
�� � ������
 �  
��
��(4) 

Enterobateriacea 5 0 10 cfu/g BAS ISO 
21528-2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

���
���
 �#��
���-
��� �������� ���
�� 
� ����"


�� ����
-
�� ����
���
&���

��
���
	
 ��	�-
��
�� ��
#���-
���� 

5 2 10 cfu/g 100 
cfu/g 

BAS EN 
ISO 6888-
1 ��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
����.  
\�� �� ��
��� 

���������� >105 
cfu/g, �
 ����	
���
 
�
�����
 ���
 ���
 
�� �����
�� �
 ���-
����
� ��
#������-
��� ������������


2.2.8. 
*�
�����(8) � 
���	���� 
�����"�� 
������� 

Entero-
bacteriaceae 5 2 10 cfu/g 100 

cfu/g 
BAS ISO 
21528-2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
���� 

2.2.9. 

*��e�a ��a�a 
	a �oje�"a� � 
���e�a 
��je�e���a 
��a�a 	a 
��e&�ja��e 
�e��&����e 
�a�je�e 
�a��je�e�a 	a 
�oje�"a� ���o� 
�e�� �je�e&� 
��a�o��� 

Entero-
bacteriaceae 10 0 ������
� � 

10 g 
BAS ISO 
21528-1 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
���� �a�o 
�� �e ������	��a�a 
�o��a���a&�ja(9) 

2.2.10. 
*��e�a 
�o�����a 
��a�a 

Entero-
bacteriaceae 5 0 ������
� � 

10 g 
BAS ISO 
21528-1 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
���� �a�o 
�� �e ������	��a�a 
�o��a���a&�ja

2.2.11. 

*��e�a ��a�a 
	a �oje�"a� � 
���e�a 
��je�e���a 
��a�a 	a 
��e&�ja��e 
�e��&����e 
�a�je�e 
�a��je�e�a 	a 
�oje�"a� ���o� 
�e�� �je�e&� 
��a�o��� 

�������
� 
Bacillus cereus 5 1 50 cfu/g 500 

cfu/g 
BAS EN 
ISO 7932 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ������-
�� ����	
����. 
��e
e�&�ja 
�e�o��a���a&�je 

  
(1) �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�, 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) >
 �
"�� 2.2.1 � 2.2.7 
��������� m �� ����
�
 
���������� M (m = �). 
(3) ���������� �� �
���
��� �	�
�� BAS ��
��
��
. 
(4) �

� �� ���������� �� ������ �
 ����	
��� �
�������� 	
 �
'� ����
�� � �����
������ ����������. 
(5) E. coli �� �
��� ������� �
� ���
	
��' ��
�
 ��������. 
(6) >
 ����
� ���� �� �������� �
��� E. coli, ���� �������
 E. coli �� ���"�� �
�
��� �
 ��"���� ���&��
 	���
, 
 ��� ����

 

���� �������� �
��� E. coli �� �� ���"�� �
 ��
�� ���&��
 	���
. 
(7) ���� ����

 	
 ���� ����	
�%
" ���� �
 ���
�� �
������� ���
�� �
 ����	
�� �� ������

'
 ��	�� �� ���

� ��
#���-

������ ������������
. 
(8) *
�� ��
������ ���� �
���� �����"�� �
������. 
(9) �a�a�e��a �e����a�a �a �������
� �
������
 Enterobacteriaceae � Enterobacter sakazakii �o�aj� �e ���o
e���, o��� a�o je 

o��o� �	�e%� o
�� ����oo��a��	a�a ��
�%e� �a ����
���a��o� ��
o�. A�o �� �
������� Enterobacteriaceae o����
e�e � ���o 
�oje� �	o��� ��o�	
o�a �e����a�o� �	 �o�o�a, �e��ja �o�a ���� �e����a�a � �a �
������� E. sakazakii. O��o
o��o�� ��o�	
o%a"a 
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je �a �o�
�� �a��e��o� o��a�� �a �� �a�a
 o��o� �o��oj� �	�e%� �
������
 Enterobacteriaceae � E. sakazakii. O
o �e �o�a	a�� 
�o��e�e���o��, ���je��o�� ��o�	
o%a"a � �a�o�a�o��ja �a �a	����j� o
e 
���e ����oo��a��	a�a. 

(10) 1 ml ��o�����a ��a
'a �� �a �e���je
� �o���� ��e"���a 140 mm ��� �a ��� �e���je
e �o���e ��e"���a 90 mm. 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������

�� ������&� �	���
. 
��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

��� ���&��
. 
Enterobacteriaceae � ���e�oj ��a�� 	a �oje�"a� � ���e�oj ��je�e���oj ��a�� 	a ��e&�ja��e �e��&����e �a�je�e, �a��je�e�oj 

	a �oje�"a� ���o� �e�� �je�e&� ��a�o���, ��	���
�� ��:  
- 	a�o
o'a
aj���, a�o �
e �o"e�e 
��je��o��� �o�a	�j� o�����
o �a��e��je,  
- �e	a�o
o'a
aj���, a�o je �a%e�o �������
o �a��e��je � ���o �ojoj o� je����&a �	o��a. 
E. coli, Enterobacteriaceae (	
 ���
�� �
�������� ��
��) � ��
���
	
 ��	���
�� ��
#�������, ��	���
�� ��: 
- 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
- ����

�'�
�, 
�� �� � �
�
��� c/n �	��
�
 
��������� �	��%� m � � � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
-

�� 
���������� m, 
- ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��� �� 
���������� �, ��� 
�� �� � 
��� �� c/n �	��
�
 


��������� �	��%� m � �. 
Bacillus cereus � ���e�oj ��a�� 	a �oje�"a� � ���e�oj ��a�� 	a ��e&�ja��e �e��&����e �o��e�e 	a �je&� ���o� �e�� �je�e&� 

��a�o���, ��	���
�� ��:  
- 	a�o
o'a
aj���, a�o �� �o"e�e 
��je��o��� �
�� ��� ����
�� 
���������� m,  
- ����
a�'�
�, a�o je �a������ c/n 
��je��o��� �	�e%� m � M, a o��a�e �o"e�e 
��je��o��� �� �
�� ��� ����
�� 
�������-

��� m,  
- �e	a�o
o'a
aj���, a�o �� je��a ��� 
��e �o"e��� 
��je��o��� 
��� �� 
���������� M ��� �� 
��e o� c/n 
��je��o��� 

�	�e%� m � M.  
 
2.3. ����	
��� �� �
�
 

 �
�������
  
��
�� ��������
��	�� 

��
� �	��-
��

�
(1) 

!�
��"�� 

����������

��#�����-
�� ����� 
������-


�
(2) 

$
	
 � 
����� �� 

���������� 
���������� 

����
 � ���"
�� 
��	
��
�'


��-

��� ��	���
�
 n c m M 

2.3.1. ����	
��� �� 
�
�
 Enterobateriaceae 5 2 

10 
cfu/

g 
��� 
ml 

100 
cfu/

g 
��� 
ml 

BAS ISO 
21528-2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

���
���
 �#��
-
������ �������� 
���
�� � ����"
-


�� ����
�� 
����
���
&��� 

 
(1) �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�, 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) ���������� �� �
���
��� �	�
�� BAS ��
��
��
. 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������

�� ������&� �	���
. 
��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

��� ���&��
. 
Enetrobacteriaceae � ����	
����
 �� �
�
, ��	���
�� ��: 
- 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
- ����

�'�
�, 
�� �� � �
�
��� c/n �	��
�
 
��������� �	��%� m � M � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
-

�� 
���������� m, 
- ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��� �� 
���������� M ��� 
�� �� � 
��� c/n �	��
�
 


��������� �	��%� m � M. 
 
2.4. ����	
��� ���
���

 (���
, ����� 
����� ��
����� � ����
� ����	
���) 

 �
�������
  
��
�� ��������
��	�� 

��
� �	��-
��

�
(1) 

!�
��"�� 

���������� 

��#�-
������ 
����� 
����-

��

�
(2) 

$
	
 � 
����� �� 

���������� 
���������� 

����
 � ���"
�� 
��	
��
�'


��-

��� ��	���
�
 n c m M 

2.4.1. 

����	
��� �� 
�������� ���
-
%���� �
��

 � 
�����
&
 �
 
��� ��	 �����
 
��� '���� 

E. coli 5 2 1/g 10/g 
BAS ISO 

TS 
16649-3 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�
 ����-
���� ����	
���� 

��
���
	
 – ��	���
�� 
��
#������� 5 2 

100 
cfu/

g 
1000 
cfu/g 

BAS EN 
ISO 6888-

1 ��� 2 

��
� ���-
�	
����� 
���&��
 

����'�
�� ����-
���� ����	
���� 

 
(1) �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�, 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) ���������� �� �
���
��� �	�
�� BAS ��
��
��
. 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������

�� ������&� �	���
. 
��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

��� ���&��
. 
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E. coli � ����	
����
 �� �������� ���
%���� �
��

 � �����
&
 �
 ��� ��	 �����
 ��� '����, ��	���
�� ��: 
- 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
- ����

�'�
�, 
�� �� � �
�
��� c/n �	��
�
 
��������� �	��%� m � � � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
-

�� 
���������� m, 
- ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��
 �� 
���������� � ��� 
�� �� � 
��� c/n 
���������� 

�	��%� m � �. 
��
���
	� – ��	���
�� ��
#������� � ����	
����
 �� �������� ���
%���� �
��

 � �����
&
 �
 ������� ��� '�����, 

��	���
�� ��: 
- 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
- ����

�'�
�, 
�� �� � �
�
��� c/n �	��
�
 
��������� �	��%� m � � � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
-

�� 
���������� m, 
- ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��� �� 
���������� � ��� 
�� �� � 
��� c/n �	��
�
 


��������� �	��%� m � �. 
 
2.5. ��
���, 
��� � ����
� ����	
��� 

 �
�������
  
��
�� ��������
��	�� 

��
� �	����-


�
 (1) 

!�
��"�� 

���������� ��#�����-

�� ����� 
������-


�
(2) 

$
	
 � 
����� �� 
�����-

����� ���-
������� 

����
 � ���"
�� 
��	
��
�'


��-

��� ��	���
�
 n c m M 

2.5.1. 

��������� 
����"��� 
��� � 
��
��� (�����-
�� 	
 ���	���-
�
��) 

E. coli 5 2 
100 
cfu/

g 

1000 
cfu/g 

BAS ISO 
16649-1 
��� 2 

����	
��-
�� ���&�� 

����'�
�� ����-
���� ����	
���� � 
�	���
 ����
��
 

2.5.2. 

;��
�����	�

-
�� ����
� �� 

��
 � ��
��
 
(������� 	
 
���	����
��) 

E. coli 5 2 
100 
cfu/

g 

1000 
cfu/g 

BAS ISO 
16649-1 
��� 2 

����	
��-
�� ���&�� 

����'�
�� ����-
���� ����	
���� � 
�	���
 ����
��
 

 
(1) �	�
�
 n �� ���� ������&
 ���� "��� �	��
�, 
 �	�
�
 c �� ���� ������&
 �	���
 ���� �
�� 
���������� �	��%� m � M. 
(2) ���������� �� �
���
��� �	�
�� ��
��
��
 (��%��
����� ��� ����

�
���� ��
��
�� ��������� *����� ��� Y�<). 
 
	���������+	�� ��������� 	,�	�	-�/� 
;

����� ��
��"�� 
���������� ������ �� �
 �

�� ������

�� ������&� �	���
. 
��	���
�� ������

�
 ���
	��� ������������� ����

���� ������

��� ���&��
. 
E. coli � ��������� ����"���� 
��� � ��
��� (��
�
 ������
 	
 ���	����
��) � � ���
�����	�

��� ����
��
 �� 
��
 � 

��
��
 (������� 	
 ���	����
��), ��	���
�� ��: 
- 	
��
�'


����, 
�� �� �
� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
�� 
���������� m, 
- ����

�'�
�, 
�� �� � �
�
��� c/n �	��
�
 
��������� �	��%� m � � � 
�� �� ���
�� ��
�%��� 
���������� �
�� ��� ����
-

�� 
���������� m, 
- ��	
��
�'


����, 
�� �� ����
 ��� 
��� ��
�%���� 
���������� 
��� �� 
���������� � ��� 
�� �� � 
��� c/n �	��
�
 


��������� �	��%� m � �. 
�������� 3. ������� "� �"���)� �"���*� � '��'���� �"���*� "� �%'�����)� 
3. 1. ����
 ��

��
 �	��
�
 �	��
�
 � �������� �	��
�
 	
 ������

�� 
�������� �	��
�
 �	��
�
 � �������� �	��
�
 	
 ������

�� ���������� �� ����

�
���� ISO ��
��
��� (��%��
����
 

���
��	
&��
 	
 ��
��
���	
&���) � �������&� �	 Codex Alimentarius �
� ��#������� ������. 
3.2 �	��
�� �	��
�
 	
 �
����������� ������

�� � ��������
 	
 ��
��, ��������
 	
 ����	
���� ��������� ���
 � 

��������	
��
 �� ���
 
������� "� �"���)� �"���*� %� ���'��� ����#�, %��)�, ���(�, *�"� � *�)� 
�������� �	��
�
 �	��
�
, �	���
 �����
 	
 �	����

�� � �
"��
 ���
������
 � ��
������
 �	��
�
 ���������� �� 

���������
�� � �����������
�� ������ �	��
�
 �	��
�
 �	 ��
��
��
 BAS ISO 17604. 
X���� �

��� �	����

�
 �	��&� �� �	��
�� �
 ��� ���"
��� ��
��
��� �����

. �����
 �
 ����� �� �	��&� �	��
�� ����%��� 

�� ����
 ����������� ��
�
 ���
 �� ������� � ������� 	
 ��
��. 
�
�
 �� �	����

�� 
��� 	
 ������

�� �������

 �
������� Enterobacteriacea � ����
 
������� �������
, �	��&� �� �	��
-

�� �
 "����� �����
 �
 �

��� ����
. _��������
��� ������� �	��
�� �� �
 �

��� ����
 "����� �	���
 ���

 �
 ������ 20 cm2. 
�
�
 �� 	
 �	����

�� ������� �����������
�
 �����
, ��
����
 �
 ����� �� �	����

�� 
��� ����
 �
 ����

�� �
��
�� 100 
cm2 (50 cm2 �
 �����

 �
��� �����

�
) �� ������ �	��
�
 �	���
. 

�
�
 �� �	����

�� 
��� � &�'� ������

�
 �������

 �
������� Salmonella, ������� �� �����
 �	��
�
 �	���
 �
 
��
-
	�
��� ���%����. ��
����
 �	��
�
 �	���
 ����

�
 �
��
�� 400 cm2 �� ��
��
��� ������ �	��
�
 �	���
. 

�
�
 �� �	��&� �	��
�� �
 �
	��"���� �����
 �
 �����, �������� �� �
��

��� 	����� �	��
� ����� ������

�
. 
������� "� �"���)� �"���*� %� ���'��� � %���4�� ��%� 4���$� 
��ao��&e �o�aj� ��e�a�� &�je�e ����o
e ��
��� �a �o�o� 
�a�a 	a a�a��	� �a��o�e�e. O��a�� o�je��� 	a ��e�a�� �
je�e� 

�e�a �e�a�� �e �	��a�� �	o��e 	a a�a��	� �a��o�e�e �aj��� ��e��o�� &�je��� ����o
��a �e�a�� �a �o�o� 
�a�a, a�o �o��oj�, 
a�� o�����a
aj��� �a �� ��je�o
� ���e���e � �o�o� �/��� ��je�o
� ���e���e �e	 �o�e ��� �a �a�o �a�o� �o��"��o� �o�e 
��'�"e�� � a�a��	�, a �aj �	�o� �e �e �a	��a�� �a ��	���. 
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��ao��&e �o�aj� ��'�"��� � �
oje ��a�o
e �	o��o
a�a ��
��� �	 ja�a �a �e�o	�a��� ��a���o� �a��o�e�e ��� ��a���o� � 

�o�e je �o	�a�o �a je ��
��
 �o	���
�a �a Salmonella 
nteritidis ��� Salmonella typhimurium. 
�
�
 �� �	����

�� 
��� � &�'� ������

�
 �������

 �
������� Salmonella (��� 2.1.5. ����

'
 2), ��������� ������ 

���"
���� �	���
 ����
 �
 �� �	��, �
��� ��
%��
, �
��
�� 15 �����

 �������� �

��� �	��
�
 �	��
�
. *
 �

��� ����
 �� 
�	��
 ���
� ���� 
�
�
 ������ �� ��� 10 g, a ����� ������

�
 �������� �� �
��

��� 	����� �	��
� �� �	��
�
 ���� 
�
�
 �
 
��� ����
 �
�� �� �� #�����
�� ���
"�� �	��&� �� 5 · 25 g. �
� �	��&� �� �� ��������� 	
 ���
���� ����
%������ � ���������-
��� ���������� ��
�� �	 ���
 1.28. ����

'
 1. 

>a a�a��	� �a��o�e�e �	 �
je�e� �e�a ��
���, o��� ����o
a ��
���, ���e ������'e�o �e� �	o�a�a o� �aj�a�e 25 g ���e 
�e��je. �	o�a� �	e� o� ��je�o
a ���e���e �a �o�o� �e �a���a
a�� �o�� � �a�a� ��oj �o
����e �a�"e�a �����a � ���"aj� �a 
�o��"��a �o�e ��je �o
o'�a �a �e #o����a �	o�a�.  

�	o�a� �	e� o� ��je�o
a ���e���e �e	 �o�e ��� �a �a�o �a�o� �o��"��o� �o�e �e �a���a
a�� �a�a� ��oj �o
����e �a�"e�a 
�����a ��� �a�"e �o�a�o ���o �ojoj �o�� � �o��"��� �o��e��oj �a �e #o����a �o
o'a� �	o�a�. �a�"e �e�a �e �e �	e�� �a 
�a"�� �oj� ��'�"�je ��o je 
��e �o���e �o
����e �e�a. 

,����$�(� "� �"��*���)� 
_��
'�
 �������

 	
 �	��
�� �	��
�
 �����

, 
 �
��"��� �
�
 �� ����" � ������ �	��
�
 �	���
, ���� ����
�� �
��

�� 

��� 
���"
 	
 ����� ���������� ��
���. 
�5�%����%� �"���)� �"��*� ���'���, �%��)�$�� ��%�, '���'���"��#� �# ��%� � ��&�$�5*� %�'���%�$�� ��%� 
� ��������
 	
 ��
�� ��
����
 ��� ��������
 � �����
 �� ����	
��� �������� ����, ��������	
��� �� ���
 ��� ���
��"-

�� ���
���
�� ���� � �����

�� ��
��� �������� ���� ������� �
 ��
��� �	��
�� �	���� � &�'� 
����
 �������������� 
������

�
 �
��
�� ������ �����'��. _
� � �����'� � ����� �� �	��
�� �	��&� �����
 �� �

�� �����'�, �
�� �� �� ���	������-
�� �
 �

�� �
� � �����'� ���� ����

���. 

�������� �	��
�
 �	��
�
 ��������� ���
 � ��������	
��
 �� ���
 	
 ������

�� �������

 �
������� �. coli � ����%�

-
�
 ����
 
������� �������
, �
� � �������� �	��
�
 �	��
�
 �����

 � &�'� ������

�
 �������

 �
������� Enterobacteria-
cea � ����%�

�
 ����
 
������� �������
, �"���
���� �� ���� ��
���� � �	��&� �	��
�� ������ � �
��� �����'� 
�� �� ������-
�� 	
��
�'


���� ��	���
�� ����� ���� �	
������� �����'
. 

�������� �	��
�
 �	���
 ��������� ���
, ��������	
��
 �� ���
 � �����

 � &�'� ������

�
 �������

 �
������
 Sal-
monella, �"���
���� �� ���� ��
���� � �	��&� �	��
�� ������ � �
��� �����'� ������� �� �������� 	
��
�'


���� ��	���
�� 
����� 30 �����'
 �	
������. �"���
���� �	��
�
 �	���
 � &�'� ������

�
 �������

 �
������� Salmonella ���� �� ��
���� 
� 
�� �� ����
��� ���� �
&���
��� ��� ������
��� �����
� 	
 �������� �������

 �
������
 Salmonella � 
�� �
� �����
� 
��'�"��� ������

�� ���� �� 
��� ������� ����
��� �	��
�
 �	���
. �"���
���� �	��
�
 �	���
 ���� �� ���
��� ��
���� 
�� 
�
� �
&���
��� ��� ������
��� �����
� 	
 �������� �������

 �
������� Salmonella ��
�� �
 ����� ���

���&� Salmonella ��� 
��
����
 ���� �����'��� ������� 	
 ��
��. 

;
 ����
� ������ ��	���
�
 
�
��	� ��	��
 � �� �����
�� �������
 ������
���

 �
������� 	
 �����
� ��'����
����, 
�
�� ������� 	
 ��
�� � ������� � �����
 �� ����	
��� �������� ���� � ��������	
��� �� ���
 � �
��� ����"��
�
 ���� ��
-
���� �"���
���� �	����

�
. 
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