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Evropska saradnja u zakonskoj metrologiji

WELMEC je saradnja izmedu sluzbi za zakonsku metrologiju u drzavama clanicama
Evropske unije i EFTA. Ovaj dokument je jedan od niza vodica koje je objavio WELMEC
u cilju davanja smernica proizvodacima merila i ovlad¢enim telima koja su odgovorna za
ocenjivanje usaglasenosti njihovih proizvoda. Vodici imaju Cisto savetodavnu ulogu i ne|
namecu nikakva ogranienja ili dodatne zahteve izvan onih sadrzanih u relevantnim
direktivama EZ. Mogu biti prihvatljivi i alternativni pristupi, ali smernice date u ovom
dokumentu predstavljaju glediste WELMEC-a u pogledu toga Sta smatra najboljom
praksom koju treba slediti.
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PREDGOVOR

U nedostatku nekog harmonizovanog postupka Zajednice, dokument daje smernice koje se odnose na
odredivanje ocedene neto mase u cilju uskladivanja sa zahtevima ¢lana 8.4. Direktive 2000/13/EZ.

Smernice iznose zahteve, planove ispitivanja i postupke za verifikaciju ocedene mase, ocedene
isprane mase i ocedene deglazirane mase, koje mogu koristiti oni ukljuceni u njihov monitoring i
regulisanje. Dodatne smernice su predvidene za proizvodace koji su obavezni da kontroliSu
napunjene mase na nacin koji obezbeduje postizanje ciljnih ocedenih masa.

Ove smernice su izradene uz ucesce industrije, uklju¢ujué¢i Campden & Chorleywood Food
Research Association i British Frozen Food Federation.

PREDMET I PODRUCJE PRIMENE

Ovaj vodi¢ obuhvata sve proizvode u prehodno upakovanim proizvodima u sluc¢aju kada postoji
zahtev da se oznaci ocedena masa ¢vrstih prehrambenih proizvoda koji se nalaze u te€nom sredstvu u
smislu ¢lana 8.4. Direktive 2000/13/EZ o obelezavanju, predstavljanju i oglaSavanju prehrambenih
proizvoda.

Ovaj vodi¢ je takode u skladu sa OIML Preporukom R87, gde primena definicije ambalaznog
materijala smatra tecnost ocedene mase proizvoda ambalaznim materijalom, a Cvrste materije
proizvodom.

Za proizvode kod kojih nije jasno da li je te¢nost ocedene mase proizvoda "namenjena da ostane posle
upotrebe", spisak te¢nih sredstava u ¢lanu 8.4. Direktive 2000/13/EZ daje pojasnjenje.
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1.5

1.5.1

DEFINICIJE

Nazivna masa

Koli¢ina proizvoda u prethodno upakovanom proizvodu, ukljucujudi te¢no sredstvo /
glazuru, deklarisane na etiketi.

Nazivna ocedena masa, nazivna ocedena isprana masa i nazivna ocedena
deglazirana masa (A,)

Koli¢ina proizvoda u prethodno upakovanom proizvodu umanjena za tecno sredstvo /
glazuru (videti 1.4).

Stvarna ocedena masa, stvarna ocedena isprana masa i stvarna ocedena
deglazirana masa

Koli¢ina proizvoda u prethodno upakovanom proizvodu nakon §to je uspostavljena
ravnoteza u rastvoru (gde je to primenljivo, ali ne za deglazirane mase) i nakon S§to je
te¢no sredstvo ocedeno u skladu sa ispitnom metodom iz Odeljka 3.

Napomena: Glazirani morski plodovi — prethodno zamrznuti morski plodovi mora koji
su prekriveni slojem vode tako da zamrznuti film cuva kvalitet proizvoda — stvarna
masa morskih plodova je ona bez glazure (videti 1.4).

Napomena: Svuda u dokumentu, merna veli¢ina "weight" se koristi umesto
"mass" jer je "drained weight" medunarodno priznati termin. Osim kao posledica
nesigurnosti tog postupka ispitivanja nema razlike u vrednostima "weight" i "mass".

Tecno sredstvo (te¢nost koja se naliva)

Sledeéa sredstva, eventualno u smeSama kao i kada su zamrznuta ili brzo zamrznuta,
pod uslovom da je te¢nost samo dodatak osnovnim elementima tog preparata (i tako
nije odlucujuéi faktor kod kupovine): voda, vodeni rastvori soli, salamura, vodeni
rastvori prehrambenih kiselina, sirée, vodeni rastvori Secera, vodeni rastvori drugih
zasladivaca, vo¢ni ili povréni sokovi, kada se radi o vocu i povréu.

Napomena 1: Definicija tecnosti koja se naliva je u skladu sa 2000/13/EZ ¢lan 8.4.
Napomena 2: Definicija tecnosti koja se naliva je ekvivalentna sa Kodeskom Opsti
standardi za obeleZavanje prethodno upakovanih prehrambenih proizvoda (CODEX
STAN 1-1985 (Rev. 1-1991), poslednja izmena i dopuna 2001) Odeljak 4.3.3.
Napomena 3: primena definicije "ambalaznog materijala" iz OIML R87 vodi do istog
zakljucka.

Za potrebe dobrovoljnih deklaracija, sledeca sredstva se mogu koristiti pojedina¢no ili u
kombinaciji sa sredstvima koja su navedena u 1.4.1: vodene suspenzije skroba, mleko i
mlecne preradevine, kase od voca i povré,a te jestiva ulja i masti.

Kapacitet posude (zapremina posude)

Osnovu za odredivanje treba izra¢unati na osnovu mase demineralizovane vode na 20
°C koju e zatvorena posuda sadrzavati kada se potpuno napuni:
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1.5.1.1

1.5.1.2

1.6

1.7

Limenke sa odvojivim poklopcem

Odredivanje treba vrsiti u skladu sa EN 20090-1 : 1993 Lake metalne posude.
Definicije i metode odredivanja mera i kapaciteta. Part 1: Limenke sa odvojivim
poklopcem.

Staklene posude

Odredivanje se vrsi u skladu sa metodom za vr$ni kapacitet koja je detaljno opisana u:
"Odredivanje vodnog kapaciteta posuda" CAC/RM 46-1972 poslednji put izmenjen i
dopunjen 2002. godine. Osnovu za odredivanje treba izraCunati prema masi
demineralizovane vode na 20 °C koju ¢e zatvorena posuda sadrzavati kada je potpuno
napunjena manje 20 ml.

Serija

Serija obuhvata sve prethodno upakovane proizvode iste nazivne koli¢ine, istog tipa i iz
istog proizvodnog ciklusa, upakovane na istom mestu, koje treba kontrolisati. Veli¢ina
serije je ogranic¢ena na dole utvrdene veliCine. Kada se prethodno upakovani proizvodi
proveravaju na kraju linije za pakovanje, broj u svakoj seriji mora biti jednak
maksimalnom satnom proizvodnom ucinku linije za pakovanje, bez ikakvih
ogranicenja u pogledu veli¢ina serije. U drugim slucajevima velicina serije je
ogranicena na 10 000.

Dozvoljena negativna greska (TNE)

Brojke koriS¢ene u Tabeli 1 su brojke koje su utvrdene u Direktivi Evropskog Saveta
76/211/EEZ za punjenje prema masi odredenih prethodno upakovanih proizvoda i
predstavlja veli¢inu za koju prethodno upakovani proizvodi mogu pasti ispod nazivne
ocedene mase ili nazivne ocedene isprane mase ili nazivne ocedene deglazirane mase,
pod uslovom da su ispunjeni zahtevi iz 2.1.1 do 2.1.3.

Napomena: Brojke u Tabeli 1 su u skladu sa OIML R87:2004 Prilog C Odeljak C.3.
U standardima koje je objavila Komisija za Codex Alimentarius (CAC), koja je
medudrZavno telo koje zajednicki finansiraju Organizacija za hranu i poljoprivredu (FAQO) i
Svetska zdravstvena organizacija (WHO), nema drugih zahetva za dozvoljene vrednosti osim
zahteva u Codex Opstim standardima za obeleZavanje prethodno upakovanih prehrambenih
proizvoda (CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991), poslednji put izmenjen i dopunjen
2002. godine) Odeljak 4.3.3. da: "Deklaracija ocedene mase podleZe izvrSenju
pozivanjem na sistem kontrole kolicine proseka.”
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2.1.1

ZAHTEVIIPLAN ISPITIVANJA

Zahtevi za ocedenu masu ili ocedenu ispranu masu ili ocedenu deglaziranu masu

Stvarna ocedena masa ili stvarna ocedena isprana masa ili stvarna ocedena deglazirana masa
prethodno upakovanih proizvoda u seriji ne sme u proseku biti manja od nazivne ocedene
mase ili nazivne ocedene isprane mase ili nazivne ocedene deglazirane mase (u skladu sa
tatkom 2.2.2 plana ispitivanja).

Pojedina¢ni prethodno upakovani proizvodi sa negativhom greskom stvarne ocedene mase,
stvarne ocedene isprane mase ili stvarne ocedene deglazirane mase vecom od dozvoljene
negativne greSke utvrdene u Tabeli 1 dole, definisace se kao defektni (u skladu sa tatkom
2.2.3.112.2.3.2 plana ispitivanja).

Pojedinac¢ni prethodno upakovani proizvodi sa negativhom greSkom stvarne ocedene mase,
stvarne ocedene isprane mase ili stvarne ocedene deglazirane mase vecom od dvostruke
dozvoljene negativne greske utvrdene u Tabeli 1 dole, definisace se kao neprihvatljivi i ne
smeju se prodavati (u skladu sa tackom 2.2.3.3 plana ispitivanja).

Tabela 1: Dozvoljene negativne greske ocedene mase, ocedene isprane mase ili ocedene

deglazirane mase

Nazivn:fl ocedena mas.a.ili nsjlzivna Dozvoljena negativna greska (TNE)
ocedena isprana masa ili nazivna
ocedena deglazirana mase
An (g) Procenat od A, (%) g

5do 50 9 -

50 do 100 - 4.5
100 do 200 4.5 -
200 do 300 - 9
300 do 500 3 -

500 do 1,000 - 15
1,000 do 10,000 1.5 -
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2.2

221

222

2.2.3

2231

2232

2233

Plan ispitivanja (ispitivanje sa razaranjem)

Proverava se veli¢ina uzorka n = 20 prethodno upakovanih proizvoda, slu¢ajno
izvucenih iz serije.

Isptivanje proseka

Proceniti X, proseénu ocedenu masu ili prose¢nu ocedenu ispranu masu ili prosednu
ocedenu deglaziranu masu pojedinac¢nih prethodno upakovanih proizvoda koji Cine
seriju.

Serija prethodno upakovanih proizvoda se smatra prihvatljivom u svrhe ove provere
ukoliko je srednja vrednost (X = zbir stvarnih ocedenih masa uzorka prethodno
upakovanog proizvoda podeljen sa 20) veéa od ili jednaka:

4 2L 4 064-s
Vn

U ovoj formuli:

A, =nazivna ocedena masa, nazivna ocedena isprana masa ili nazivna ocedena deglazirana
masa prethodno upakovanog proizvoda

S = procenjena standardna devijacija stvarnog sadrzaja serije*

t =2.86 (0.995 nivo poverenja Studentove raspodele sa 19 stepeni slobode)

*) vrednost procenjene standardne devijacije s izraCunava se pomocu sledeéeg izraza:

\/(xl —X) 4, =)+ (6 —X) H (y, — X)
19

Prema tome, kriterijumi za prihvatanje ili odbacivanje proseka X serije prethodno upakovanih
proizvoda su'

Broj jedinki u Broj jedinki u Kriterijumi
seriji uzorku Prihvatanje Odbacivanje

100 ili vise 20 X 2A,-0.640s X < A,-0.640s

Provera najmanje prihvatljive kolicine

Ispitivanje u pogledu broja defektnih ili neprihvatljivih jedinica u seriji vr$i se u skladu
sa dole navedenim planom jednostrukog uzorkovanja.

Ako je broj defektnih jedinica nadenih u uzorku jednak ili manji od 1, serija se smatra
prihvatljivom (videti takode 2.1.2).2

Ako je broj defektnih jedinica nadenih u uzorku jednak ili manji od 2, serija se odbacuje
(videti takode 2.1.2).2

Ako je broj defektnih jedinica nadenih u uzorku jednak ili veci od 2, serija se odbacuje
(videti takode2.1.3).

Napomena: Ako serija ne zadovoljava zahteve Plana ispitivanja, potrebna je
ispravka. Kada je to prikladno, serije se mogu pomesati ili razvrstati kako bi zahtevi iz
smernica bili ispunjeni. Ako to nije prikladno, serija se mora odstraniti preko
kontrolisanog sekundarnog autleta i obeleZiti izmenjenom nazivnom ocedenom masom,
jasno naznacavajuéi da deklarisana cifra nije u skladu sa smernicama.

'Y videti

76/211/EEZ Prilog 112.3.3.2

*) videti 76/211/EEZ Prilog 112.2.2
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3. POSTUPCI ZA ODREDIVANJE OCEDENE MASE I OCEDENE ISPRANE
MASE I OCEDENE DEGLAZIRANE MASE

Opste

Predmet i podrucje primene

Ovaj postupak se koristi kod provere ocedene mase, ocedene isprane mase ili ocedene
glazirane mase prethodno upakovanih prehrambenih proizvoda u opsegu od 5 g do 10
kg.

Mesto uzorkovanja i ispitivanja

Uzorkovanje i ispitivanje serije najbolje je vrsiti u prostorijama pakera. Ako to nije
moguce onda se uzorkovanje za uvezene proizvode moZe vr$iti na mestu uvoza.

Uslovi za ispitivanje
Uzorkovanje se moZe vrS$iti u bilo koje vreme.

Medutim, ispitivanje se vrSi kada je, prema proizvodacu, proizvod spreman za
potrosnju.

Ukoliko nije drugacije navedeno u tabeli dole, ocedena masa i ocedena isprana masa
odreduju se najmanje 14 dana ili viSe nakon pakovanja; osim dogovorom sa licima koja imaju
vlasnistvo nad proizvodom.

Primeri preporucenih vremenskih perioda za proveru ocedene mase specifi¢nih proizvoda su
3

sledeci:
Proizvod Vremenski period za proveru
od do
Voce, povrée 1 drugi | 30 dana posle sterilizacije Roka trajanja
prehrambeni proizvodi od
povréa  (osim  jagoda,

malina, kupina i kivija)

Jagode, maline, kupine, | 30 dana posle sterilizacije 2 godine posle sterilizacije

kivi

Proizvodi od usoljene ribe, | Neposredno posle nalivanja 14 dana posle nalivanja
marinade, kuvane ribe,
konzervirane ribe; Skoljke,

rakovi 1 sli¢no.

Marinade od prZene ribe

48 sati posle nalivanja

14 dana posle nalivanja

Male kobasice 1 ostali

proizvodi od mesa

5 dana posle sterilizacije

Roka trajanja

Drugi proizvodi

14 dana posle nalivanja

Roka trajanja

?) videti OIML R87:2004 Prilog C.6
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3.2
3.2.1

3.2.1.1

3.2.1.2

3.2.2

Napomena: Koncentracije variraju zbog razlika izmedu sadrzaja Secera u vocu i te¢nosti za
nalivanje, Sto dovodi do procesa razmene. Zbog toga je neophodno naznaciti vremena u tabeli
koja predstavljaju tacku ravnoteze.

Uzorci koji su izvuceni drZe se na temperaturnom opsegu od 20 °C + 4 °C tokom 12 sati
pre odredivanja ocedene mase i ocedene isprane mase.

Za glazirane proizvode: Uzorke pre ispitivanja treba drzati u hladnjaku na temperaturi
od-18°C +2 °C.

Aparat

Sito

Ocedena masa ili ocedena isprana masa

Ravno sito* sa kvadratnom mreZom od 2.5 mm (nazivna debljina Zice 1.0 mm).
Napomena: Za paradajz videti alternativne kvadratne mreZe u Tabeli 2.

Precnik tog sita je 200 mm u slu¢aju posuda kapaciteta od 850 ml ili manje, a 300 mm u
slu¢aju posuda kapaciteta preko 850 ml.

NB. Ako je nazivna masa prethodno upakovanog proizvoda 2.5 kg ili viSe sadrZaj treba,
nakon predvaganja ili predtariranja sita, podeliti ravnomerno na dva ili viSe sita istih
mera.

Ocedene deglazirana masa

Ravno sito sa kvadratnom mreZom od 2.5 mm (nazivna debljina Zice 1.0 mm).

Glazirani morski plodovi:

Koristiti sito pre¢nika 200 mm za prethodno upakovane proizvode sa ocedenim
deglaziranim koli¢inama do 900 g, a sito precnika 300 mm za prethodno upakovane
proizvode sa vise od 900 g.

Iskljucivo za zamznute Skampe i rakove:

Koristiti sito prec¢nika 200 mm za prethodno upakovane proizvode sa ocedenim
koli¢inama do 450 g, a sito prec¢nika 300 mm za prethodno upakovane proizvode sa vise
od 450 g.

NB. Ako je ocedena masa 2.5 kg ili viSe, pre predvaganja ili predtariranja sita, ¢vrste
materije treba podeliti ravnomerno na na dva ili viSe sita istih mera.

Vaga
Prosirene nesigurnosti na nivou poverenja od 95 % u vezi sa merilima i

metodama ispitivanja koji se koriste za odredivanje koli¢ina ne smeju biti vece
od 0.2 TNE - videti Tabelu 1. Primeri izvora nesigurnosti ukljucuju

*1S0 3310 - 1 (1990.07). Ispitna sita; Tehni&ki zahtevi i ispitivanje; Deo1: Ispitna sita od tkanine od metalne Zice.

-7 -
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3.3

3.3.1

332

3.3.2.1

3.3.2.2

maksimalnu dozvoljenu gresku i ponovljivost kod vaga i merila, varijacije u
ambalaznom materijalu i fluktuacije pri odredivanju gustine izazvane
razli¢itim koli¢inama Cvrstih proizvoda u te€nosti ili promenama temperature.

Priprema uzorka

Tara

Odabrati sito sa karakteristikama koje su opisane u odeljku 3.2.1.
Izmeriti ili utvrditi taru za cisto sito (masa Pey).

Napomena:

Narednim vaganjem istog sita treba da se utvrdi da li je ono ¢isto i da nema ostataka
proizvoda. Sito ne mora da bude suvo sve dok se vaga tac¢no pre upotrebe.

Ispiranje i cedenje (pogledati Tabelu 2 u pogledu prikladnosti metode za svaki proizvod)
1 deglaziranje

Uzorak mora da dostigne odgovarajucu temperaturu u skladu sa kriterijumima za
uzorkovanje iznetim u 3.1.3 gore.

Vadenje sadriaja posude — ocedena masa

Otvoriti prethodno upakovani proizvod i izliti proizvod i te¢nost preko sita. Rasporediti
proizvod i te¢nost preko povrSine sita ali ne tresti materijal na situ. PaZljivo prevrnuti
rukom sve ¢vrste proizvode ili njegove delove koji imaju Supljine ili udubljenja ukoliko
su te Supljine ili udubljenja okrenuti na gore. Ocediti Supljine ili udubljenja u mekanim
proizvodima (npr. polutke kajsija) naginjanjem sita.

Ako se korak ispiranja za ocedenu ispranu masu ne zahteva, nastaviti sa 3.3.2.4.

Vadenje sadriaja posude — ocedena isprana masa

Otvoriti pakovanje ili posudu i pazljivo izliti sadrzaj preko mreze jednog ili viSe sita,
rasporedujuci ga ravnomerno preko povrSine sita, pazeéi da se proizvod ne osteti. Kod
viskoznih materijala moze biti neophodno izvaditi sadrzaj kasikom i rasporediti ga
pazljivo preko mreZe jednog ili viSe sita, ali se proizvod pri tom ne sme ostetiti.
Izvaditi sav zaostali ¢vrsti materijal iz posude ispiranjem vodom na 20 °C = 4 °C i
dodati ta ispiranja na sito.

Isprati sadrzaj jednog ili viSe sita u blagoj vodenoj struji na 20 °C + 4 °C uz minimalno
remecenje proizvoda sve dok se ne uklone vidljivi tragovi likvora. Veée komponente,
npr. sardine, riblji fileti, treba okrenuti, pazeci da se proizvod ne osteti, kako bi se ovaj
proces olakSao. Nastaviti sa 3.3.2.4.

Napomena: Ocedena isprana masa se razlikuje od ocedene mase. Iz prakti¢nih razloga
ona je ukljuena u ovaj dokument iako deklarisanje "ocedene isprane mase" nije
obavezno. Ona se primenjuje u slucajevima kada je, na primer, sok namenjen za
potrosnju.
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3.3.2.3

3324

3.3.3

Vadenje sadriaja posude — deglazirana masa

Napomena:

Ako za odredene proizvode postoje specijalizovane metode Komisije za Codex
Alimentarius, ti Codex standardi treba da imaju prednost (videti spisak pod br. 1 u
"Dodatne informacije" na kraju ovog vodica).

Sudovi sa vodom: Temperatura 27 °C £ 1 °C. Koli¢ina vode treba da je najmanje 8 puta
veca od mase uzorka uzetog na situ.

Otvoriti pakovanje i paZzljivo izliti sadrZaj preko jednog ili viSe sita, rasporedujuci ga
preko povrSine sita i pazeci da se ne oSteti. Ako proizvod sadrzi Supljine ili udubljenja,
pazljivo rukom izvrnuti sve delove koji su pali na sito tako da su te Supljine ili
udubljenja okrenuti na gore. Sav Cvrsti materijal koji je prionuo uz unutrasnje povrsine
posude moze se ukloniti kasikom ili sli¢nim priborom i on dodaje se sadrzaju na situ. Ne
tresti materijal na situ.

Uranjati sito i ispitni uzorak u sud koji sadrzi specificiranu koli¢inu vode dok se ne
dostigne krajnja tacka odredivanja glazure tj. dok se sva dodata glazura ne ukloni i
ostane samo proizvod koji je i dalje zamrznut. VaZno je da proizvod ne ostane u toploj
vodi posle te tacke kako ne bi doSlo do topljenja srznog proizvoda uz prateci "gubitak
kapanjem".

Nakon §to je sva glazura koja se moZe videti ili osetiti uklonjena (tj. kada se spoljna
povrSina promeni od "glatke" ili "klizave" u "neravnu"), a uzorak se lako odvaja,
izvaditi sito sa uzorkom.

Napomena: Ako postoje izrazite grudve zamrznutog proizvoda, to moze biti dobar
pokazatelj da proizvod nije bio pravilno drzan i da je bio izloZzen promeni temperatura.
Takva temperatura moze dovesti do migracije vode iz proizvoda i promena u prividnom
nivou glazure. Uzorke koji pokazuju takvo "zgrudvavanje" ne treba prihvatiti na
analizu.

Cedenje

Nagnuti sito(-a) iz horizonatlnog polozaja do ugla od 17° - 20° da bi se olaksalo
cedenje.

Pustiti da se cedi 2 minuta od trenutka kada je sav proizvod na situ ili, za isprane i
deglazirane proizvode, 2 minuta od trenutka prestanka ispiranja ili deglaziranja.

Vaganje

Izvagati ponovo sito plus sadrzaj (masa Pe2). IzraCunati ocedenu koli¢inu,
ocedenu ispranu koli¢inu ili deglaziranu koli¢inu na slede¢i nacin:

P =Pe: - Pei
gdeje P koli¢ina proizvoda
Pe, tara Cistog sita
Pe, masa sita plus proizvod nakon cedenja

Uztei u obzir napomenu u 3.3.1.
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4.1

4.2

4.3

4.4

KONTROLA PROIZVODNJE

Kontrola napunjene mase prehrambenih proizvoda ili njihovih delova, bez nalivene
teCnosti, vrsi se u skladu sa pravilima koja su generalno prihvacena za kontrolu mase
statisti¢kim uzorkovanjem.

Pored monitoringa napunjene mase, kasnije se vr$i monitoring ocedene mase, ocedene
isprane mase ili ocedene deglazirane mase na skupu uzoraka poznate napunjene mase
(E), pomoc¢u postupka opisanog u odeljku 3.3. Uzorak od 20 jedinica se uzima s kraja
na kraj serije i izraCunava se prosecna ocedena masa (A). Iz tih vrednosti, f = E/A se
moze odrediti i dokumentovati. Treba dobro uzeti u obzir promenljivost izazvanu
raznovrsnosScu, zreloS¢u, sezonskim, klimatskim uslovima, itd.

Kada se utvrdi, vrednost fn se moze koristiti u narednim proizvodnim ciklusima za
izraCunavanje napunjene mase prehrambenog proizvoda ili njegovih delova koja je
potrebna da se dostigne nazivna ocedena masa.

E.=f,x A,
gdeje E. napunjena masa prehrambenog proizvoda (izracunata)
i prosecna vrednost za prehrambeni proizvod utvrdena za taj tip
operacije
A, nazivna ocedena masa

Procene fn se ponovo utvrduju u odgovaraju¢im intervalima kako bi se obezbedila
validnost ovog faktora.
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5.1

5.2

5.3

54

OPSEG PUNJENJA I NACIN OZNACAVANJA POSUDA

S obzirom na ¢lan 2. Direktive 2000/13/EC, metode koje se koriste za obeleZavanje,
predstavljanje (ukljucuju¢i ambalazu) i1 oglasavanje prethodno upakovanih
prehrambenih proizvoda za prodaju krajnjem potro$acu ne treba u znacajnoj meri da
dovode potroSaca u zabludu u pogledu, izmedu ostalog, koli¢ine proizvoda.

U skladu sa Prilogom II Direktive 94/62/EEZ koja se odnosi na ambalazu i ambalazni
otpad, ambalaza se proizvodi tako da su zapremina i masa ambalaZe ograni¢ene na
najmanju odgovaraju¢u veli¢inu za odrzavanje neophodnog nivoa bezbednosti,
higijene i prihvatanja za upakovani proizvod i za potroSaca.

Da bi se ispunio cilj obelezavanja, nazivna ocedena masa (koja ukljucuje, ako je to
primenljivo, deglaziranu masu) ili nazivna ocedena isprana masa oznacavaju se na
etiketi posude i opisuju kao "ocedena masa". Oznaka se izrazava u gramima (g) ili

deklaracija nazivne mase na posudi.

Da bi se ispunili ciljevi u pogledu predstavljanja i minimalne ambalaZe, ocedena
masa oznacena na posudi (nazivna ocedena masa ili nazivna ocedena isprana masa)
mora u proseku biti u skladu sa jednim od procenata navedenih u Tabeli 2 Smernica,
koji su izrazeni kao procenat kapaciteta posude (videti Odeljke 1.5 "Kapaciteti
posuda" i 2.1.2 "Dozvoljene negativne greske").

Napomena: Videti "Izvori informacija" na kraju Tabele 2.
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Tabela 2:

Minimalne nazivne ocedene mase (izraZene kao procenat kapaciteta posude - staklena tegla
minus 20 ml)

Kapacitet Ocedena Mreza
Proizvod posude Izvor | Metoda sita
ml masa % mm
Vode
Kajsije cele Pun 46 OEITFL | Ocedeno 2.5
Kajsije polovine — gusti sirup Pun 54 CODEX | Ocedeno 2.5
Kajsije polovine — bistri sirup Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Borovnice Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Kupine Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Crne ribizle Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Lomljeni komadi mandarina Pun 58 CODEX | Ocedeno 2.5
Kesteni >=300 60 CODEX | Ocedeno 2.5
Kesteni <300 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Brusnice Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Vocni koktel Pun 60 CODEX | Ocedeno 2.5
Vocéna salata Pun 56 OEITFL | Ocedeno 2.5
Sumsko voée Pun 40 GMP Ocedeno 2.5
Ogrozdi Pun 52 OEITFL | Ocedeno 2.5
Komadi grejpfruta Pun 50 CODEX | Ocedeno 2.5
Grozde Pun 40 OEITFL | Ocedeno 2.5
Loganove maline Pun 35 OEITFL | Ocedeno 2.5
Mandarine Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Mango Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Marelica visSnja sa kosticama Pun 52 OEITFL | Ocedeno 2.5
Marelica visSnja bez kostica Pun 50 OEITFL | Ocedeno 2.5
Breska, polovine/kriske — gusti sirup Pun 57 CODEX | Ocedeno 2.5
Breska, polovine/kriSke — bistri sirup Pun 59 CODEX | Ocedeno 2.5
Breskve, cele Pun 50 CODEX | Ocedeno 2.5
Breskve, ostale varijante Pun 53 CODEX | Ocedeno 2.5
Kruske, kocke Pun 60 CODEX | Ocedeno 2.5
Ananas, komadici Pun 63 CODEX | Ocedeno 2.5
Ananas, ostale varijane Pun 58 CODEX | Ocedeno 2.5
Sljive, cele Pun 50 CODEX | Ocedeno 2.5
Sljive, polovine Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Suve Sljive Pun 55 OEITFL | Ocedeno 2.5
Maline Pun 37 CODEX | Ocedeno 2.5
Crvene ribizle Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Rabarbara u sirupu Pun 42 OEITFL | Ocedeno 2.5
Jagode Pun 35 CODEX | Ocedeno 2.5
TreSnje sa kosticama Pun 55 OEITFL | Ocedeno 2.5
TreSnje bez kostica Pun 52 OEITFL | Ocedeno 2.5
Paradajz, ceo Pun 50 CODEX | Ocedeno 11.2
Paradajz, seckan Pun 50 CODEX | Ocedeno 4.75
Tropska voéna salata Pun 50 CODEX | Ocedeno 2.5
Mesavina dve vrste vo¢a (voéna salata) Pun 56 OEITFL | Ocedeno 2.5
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' Kapacitet Ocedena Ml.'eia
Proizvod posude Izvor | Metoda sita
ml masa % mm

Bele tresSnje sa koSticama Pun 56 OEITFL | Ocedeno 2.5
Bele tresSnje bez kostica Pun 55 OEITFL | Ocedeno 2.5
Bele ribizle Pun 37 OEITFL | Ocedeno 2.5
Povrée, zitarice i mahunarke

Azuki pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Asparagus, dugi izdanci, ljusten Pun 60 CODEX | Ocedeno 2.5
Asparagus izdanci, neljusten Pun 58 CODEX | Ocedeno 2.5
Asparagus, drugi nacini, ljusten Pun 57 CODEX | Ocedeno 2.5
Asparagus, drugi nacini, neljusten Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
Cvekla, cela Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Cvekla, rezana Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Cvekla u kocki Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Crnooki pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Sareni pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Bob Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Smede socivo Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Lima pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Beli pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Kocke Sargarepe i bele repe Pun 52 GMP Ocedeno 2.5
Sargarepa, mlada Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Sargarepa u kocki Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Sargarepa rezana Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Saragarepa cela Pun 56.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Celer, rezani Pun 59 OEITFL | Ocedeno 2.5
Celer, srca Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Celer, stabljike Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Celer, rendani Pun 52 OEITFL | Ocedeno 2.5
Leblebije Pun 57 GMP Ocedeno 2.5
Crveni pasulj Pun 57 GMP Ocedeno 2.5
Zeleni pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Bastenski grasak Pun 59 OEITFL | Ocedeno 2.5
KorniSoni, celi (svezi) Pun 53 CODEX | Ocedeno 2.5
KorniSoni, celi (konzervirani) Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
KorniSoni, rezani (sveZzi) Pun 55 CODEX | Ocedeno 2.5
KorniSoni, rezani (konzervirani) Pun 57 CODEX | Ocedeno 2.5
Zeleno so¢ivo Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Zelena / 7uta boranija, cela Pun 50 CODEX | Ocedeno 2.5
Zelena / Zuta boranija, rezana Pun 46.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Zelena / 7uta boranija, seckana Pun 48 OEITFL | Ocedeno 2.5
Mornarski pasulj < 15 mm Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Mornarski pasulj 15 mm to 25 mm Pun 59 OEITFL | Ocedeno 2.5
Mornarski pasulj > 25 mm Pun 54 OEITFL | Ocedeno 2.5
Mornarski pasulj sa povréem Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Socivo i povrée Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Socivo Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
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Kapacitet

Mreza

Proizvod posude Ocedena Izvor | Metoda sita
ml masa % mm

Zreli graSak Pun 56.5 GMP Ocedeno 2.5
Mesano povrée u kocki Pun 62.5 GMP Ocedeno 2.5
Mesana turSija Pun 50 GMP Ocedeno 2.5
Mesana turSija u sosu Pun 50 GMP Isprano 2.5
Sampinjoni, celi Pun 53 CODEX | Ocedeno 2.5
Sampinjoni rezani Pun 53 CODEX | Ocedeno 2.5
Sampinjoni seckani Pun 53 CODEX | Ocedeno 2.5
Sampinjoni u sosu Pun 27.5 CODEX | Isprano 2.5
Crni luk seckani Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Crni luk (kiseli) Pun 50 GMP Ocedeno 2.5
GrasSak i Sargarepa Pun 60 GMP Ocedeno 2.5
GrasSak i kukuruz Secerac Pun 60 GMP Ocedeno 2.5
"Pinto" pasulj Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Paradajz ceo Pun 59.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Paradajz rezani Pun 59.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Preradeni graSak Pun 60 CODEX* | Ocedeno 2.5
Preradeni graSak i povrce Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Soja Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Crveni kupus (kiseli) Pun 45 GMP Ocedeno 2.5
Luk srebrenac (kiseli) Pun 52 OEITFL | Ocedeno 2.5
Spanac lisc¢e Pun 59.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Kukuruz Secerac Pun 61 CODEX | Ocedeno 2.5
Zuti gragak i povrée Pun 55 GMP Ocedeno 2.5
Zuti prepolovljeni grasak Pun 62.5 OEITFL | Ocedeno 2.5
Riba, meso i ostalo

Rak u salamuri Pun 63 GMP Ocedeno 2.5
Meso raka u salamuri Pun 63 GMP Ocedeno 2.5
Virsle Pun 46 GMP Ocedeno 2.5
Skusa u ulju Pun 70 GMP Ocedeno 2.5
SkusSa u paradajz sosu Pun 70 GMP Isprano 2.5
Skusa u salamuri ili vodi Pun 70 GMP Ocedeno 2.5
Kisela jaja Pun 52.5 GMP Ocedeno 2.5
Sardine u ulju Pun 70 EU STD | Ocedeno 2.5
Sardine u salamuri ili vodi Pun 70 EU STD | Ocedeno 2.5
Sardine u paradajz sosu Pun 65 EU STD | Isprano 2.5
Skampi u salamuri Pun 63 GMP Ocedeno 2.5
Tuna fileti u ulju Pun 65 EEC STD | Ocedeno 2.5
Tuna fileti u salamuri ili vodi Pun 70 EEC STD | Ocedeno 2.5
Tuna komadi u ulju Pun 65 EEC STD | Ocedeno 2.5
Tuna komadi u salamuri ili vodi Pun 70 EEC STD | Ocedeno 2.5
Tuna komadici u ulju Pun 65 EEC STD | Ocedeno 2.5
Tuna komadici u salamuri ili vodi Pun 70 EEC STD | Ocedeno 2.5
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*) Ova CODEX vrednost je navedena kao alternativa ukupnom sadrZaju ¢vrstih materija u proizvodu
(ne manji od 19.5 % mase demineralizovane vode koju ¢e hermeticki zatvorena posuda sadrzavati
kada se potpuno napuni) koji je referentna metoda.

Izvori informacija

Izvori o vrednostima minimalne nazivne ocedene mase navedeni u Tabeli 2 odabrani su po slede¢em
redosledu prvenstva (ukoliko kroz OEITFL nisu utvrdena posebna nacionalna izuze¢a u odnosu na
CODEX iznose).

1. Codex Alimentarius Standards (CODEX)
2. Standardi Evropskog udruzenja industrija za preradu voca i povréa (OEITFL)

3. Uredba Saveta (EEZ) 2136/89 od 21/6/1989 kojom se utvrduju zajednicki trZi$ni standardi za
konzervirane sardine

4. Uredba Saveta (EEZ) 1536/92 od 9/6/1992 kojom se utvrduju zajednicki trZiSni standardi za
konzerviranu tunu i palamidu

5. Uredba Komisije (EZ) broj 1010/2001 kojom se utvrduju minimalni zahtevi za meSano voée i CAC
Kodeksi za voce i povrce (npr. za konzervirane kajsije Codex Stan 129-1981)

6. Preporucene vrednosti za koje se smatra da predstavljaju dobre proizvodne prakse (GMP)

Dodatne informacije

Codex standardi koji ukljuCuju uzimanje u obzir odredivanje glazure (odeljak 7.3.2 u svakom
pojedina¢nom sluc€aju):
+ Codex Standard za brzo zamrznute rakove i Skampe - Codex Stan 092-1981, Rev. 1-
1995

 Codex Standard za brzo zamrznute lobstere - Codex Stan 95-1981, Rev 1 - 1995
*  Codex Opéti standard za brzo zamrznute riblje filete - Codex Stan 190 - 1995

+ Codex Standard za brzo zamrznute blokove ribljih fileta, mlevenog mesa ribe i smeSe
fileta i mlevenog mesa ribe - Codex Stan 165-1989, Rev. 1 - 1995
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Ovaj dokument je pripremljen koriséenjem Smernica br. 24 iz Campden & Chorleywood Food

Research Association "Smernice za verifikaciju ocedene neto mase i ocedene isprane neto mase u
posudama sa cvrstom hranom" koje se delom zasnivaju na nekadasnjem WELMEC WG6 Nacrtu iz

1997. godine "Provera ocedene mase: zahtevi i odredivanje'.

-16 -



